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‘QUADRATURE RESTAURATION



Ville de La Celle Saint Cloud

mf@""‘ Menu du 2 au é novembre 2026
4

Mercredi Jeudi . > Vendredi

Caroftes rGpées BIO vinaigrette | Salade de pdates BIO, mais et .
I ° - Betteraves vinaigrette
- Qumiel | mozzarella
o ‘&ZJ e

B 11

Salade de riz BIO Nicoise et dés
d’'emmental

B § , f @
Filet de daurade MSC sauce SeliSEE t;oeu Hseles Saucisse de pOrc Au jus Raviolis aux légumes Cordon bleu
tomate chasseur = o PN
i e v SO =
& s P Saucisse de volaille au jus
%,
==

fondantes Pennes BIO et emmental rapée

Saint Nectaire AOP
Emmental
11

Fruit de saison BIO

Créme dessert vanille

FAIRTRADE B

Tomme blanche

Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

Lentilles au jus et carottes BIO :

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

Brownie et creme anglaise :
I
I
I

I
|
|
|
|
|
I
|
|
|
|
|
I
|
| v
|
|
|
I
|
|
|
|
|
I
|
|
|
|

OU ™ » \ \
LA i ]
FrU|T de saison BIO % FI’UIT de saison BIOW ,‘ Fruit de saison BIQ
Yaourt nature et sucre T Madeleines Pain et confiture T Fromage blanc aromatisé N Sablés de Retz

P'tit moelleux marbré Purée de pomme

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Jus d'ananas ! Cake fourré a la fraise Purée pomme banane
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Ville de La Celle Saint Cloud

Menu du 2 au 13 novembre 2026

U Mercredi Jeudi Vendredi
:Solode verfe vmolgremwl’
de ) |ml%le’r’re

Endives vinaigrette et dés

d'emmental

o -

Risotto de coquillettes BIO au

[~ ™
[

Seitan BIO & la provengole Filet de lieu frais MSC sauce

Sauté de poulet BIO sauce

mouferde » @ jambon (porc) ,4 © aneth
e R Q i -
o \ Risotto de coquillettes BIO au m

Jombon (dmde)

AB \-.J &

Haricots bloncs a la tomate Riz BIO

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I Frites et mayonnaise
g |

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

Epinards béchamel

Saint Paulin Fromage blanc nature et sucre Pont I'Evéque AOP
Edam Fromage blanc aromatisé Camembert

1

Créme dessert vanille Fruit de saison BIO

1

Fruit de saison BIO

[

‘.l FAIRTRADE
Fruit de saison BIO ' Créme dessert pralinée FrU|T de saison BIQ
@ m FAIRTRADE p ﬁ
Yaourt nature et sucre | Petit suisse nature et sucre T Yaourt aromatisé Palmiers
Pain au chocolat I Sablés de Retz I Cake fourré a I'abricot Jus multi frui

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




ille de La Celle Saint Cloud

16 au 20 novembre 2026

Viercredi & Jeudi

Vendredi

%Msmce ae choux SiQEcRiSs : Potage aux légumes frais BIO |
Segments de pamplemousse | caroftes BIO a la noix de coco 9 9
| | et vache qui rit

répé et dés de mimolette

W I

au miel

|
48] W i1 & I M 11 EJP

Pomelos et sucre

Radis BIO et beurre

F W 1t , . .
“““““““ ) Emincé de boeuf a la noix de
Hachis veégétarien aux lentilles cOCO

|
|
|
|
|
|
|
|
| |
& I
| j il
| i 3‘)’{
| A
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

Tartiflette (porc)

P
b &

Ro&ti de boeuf RAV & la
dijonnaise

)
;A

Tartiflette (dinde)
4* )

\:.‘1““[ by

Patate douce réti au miel Frites et ketchup Salade verte 5\

o)

by

Yaourt nature BIO et miel

Pot vanille et frcuse

I
|
|
I
Fruit de saison BIO :

|

Flan nappé caramel 9
® 1 |
|

\’ O Gélifie chocolo’rﬁ

Madeleines
Jus multifruit

Pain et beurre
Jus d'orange

Créme dessert chocolat
Cake fourre a la fraise I

Lait nature
P'tit moelleux marbré I

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

 Baveule des contes

arottes rdpées BIO vmolgre’r’reI

Z :ﬁ:léi: W I , m
Fruit de saison BIO \r;: ! é ) 72’
—_— R — ——_— r___________%@_ %* u “ﬂr_ ____________

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d’'approvisionnement fournisseurs.

I Chou rouge BIO et mais
vmmgre’r’re

. EAmnc

I
I Celen sauce ’ror’rore
|

I

Filet de daurade MSC sauce
Napolitaine

,® L}oquilleﬁes BIO et poélée de

butternut ail et persil

[ app)

AB =4

|
1
|
|
|
|
I
I
I
|
: Gateau au citron maison
I

Petit suisse aromatisé
| Sablés de Retz
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7l 1 @
Eédeslqw BIO
| R

Légumes & l'orientale
(Pois chiche, carottes BIO, navets,
butternut, oignons, épices couscous)

EIE 1 ¢

Semoule BIO

|

|

|

|

|

I

|

|

|

|

|

I

|

|

|
m |
|

I
Yaourt BIO aromatisé :
|

|

|

I

|

|

|

|

|

I

B 11
Yaourt nature BIO et sucre
1
______ Palmiers T
Fruit de saison |

Céleri BIO vinoigW

Filet de poisson pané MSC et
citron

Carofttes BIO fondantes et
boulgour BIO

I

Tomme blanche
1
BOche de lait mélangé
bi |
Fruit de saison BIO
st

Fruit de saison Blom

Yaourt nature et sucre
Madeleines

Mercredi

Sauté de poulet BIO a la creme
d'ail

Pennes BIO et emmental rGpé

[

Haricofts verts
= 1 o
Vache quirit
1
Samos
11

Fruit de saison BIO

Fruit de saison BIO

I Croissant
I Purée pomme poire I

Jeudi

Saucisson a I'ail ef cornichon

T
R&Jb% de volaille et
cornichon
=4

Hachis Parmentier BIO

v <& (77

Salade verte vinaigrette

i

Fruit de saison BIO

o

Frui’r de saison BIO M

_r _______________

Fromage blanc et sucre
Cake fourré au chocolat

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Vendredi

Marmite de dorade sébaste
MSC

Riz BIO
Epinards a la creme

cerriFicaTIoN [ :I ™
ERMENALE J
NIVEAU 2. ) &/

Edam

Saint Paulin
11
Fruit de saison BIO

&
Fruit de saison BIO,

Petit suisse aroma
Cake au chocolat g




Ville de La Celle Saint Cloud

Menu du 30 novembre au 4 decembre 2026

Jeudi Vendredi

Salade verte vinaigrette et
mozzarella

b7 R

Salade verte et féta vinaigrette

Chou blanc BIO rémoulade

2 IR

il T L&
Bolognaise de lentilles et G . . ROt de veau FR sauce Boulettes de boeuf BIO sauce
Choucroute (porc) Filet de colin MSC sauce citron
N carottes BIO marengo barbecue
= & @ sl ® 7 b
T ‘ AB l [ "/@ o R s = Heibaiole = :
Choucroute (dinde) = m P o
O

Chou blanc choucroute et Spaghettis BIO et emmental

Semoule BIO et haricots verts Potatoes

pommes de terre = répé . -
Cantal AOP Mont Cadi Yaourt nature BIO et sucre
*® Y1 11
Mimolette Yaourt aromatisé BIO

3 11

Fruit de saison BIO Créme dessert chocolat Poire au sirop

FAIRTRADE -

R \Creme dessert caramel Cocktail de fruits au siro = Fruit de saison BIO/ mms
| m @ g °
7 Madeleines | Petit suisse aromatisé :_ Lait nature T Yaourt nature et sucre | Sablé de Retz
Jus multifruit | Cake au yaourt maison | Pain au lait et barre de chocolat | Moelleux fraise | Compote de pomme[slejgle]glc =
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

O e
D
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&

@' |
Menu du 7 au 11 decembre 2026

Lundi

Carottes rdpées BIO vinaigrettel Velouté de patates douces et

a la ciboulette

o Y

Céleri BIO rémoulade

R

Chili sin carne

[Kps]

=4

Riz BIO

-

Yaourt nature BIO aromatisé

ASIEDY

A {

Fruit de saison

Mardi

caroftes BIO et vache quirit

™

=g

Pennes BIO au saumon ASC
(Emmental rapé)

@

Ly

Salade verte vinaigrette

Fruit de saison BIO

Yaourt nature et sucre
Cake maison aux pépites de
chocolat

Mercredi

Sauté de boeuf RAV sauce
normande

<k 7
W Bl @

Blé BIO et brocolis BIO

Tomme blanche

1

Lait nature

Pain au chocolat

Jeudi

Betteraves vinaigrette et dés
d'emmental

A
Betteraves vinaigrette et dés
de mimolette

2 I

Steak haché BIO au jus
N v

AB

Frites et ketchup

Fruit de saison BIO

Petit suisse aromatisé

Madeleines

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Ville de La Celle Saint Cloud

Vendredi

Salade verte et féta

Salade verte et dés
d'emmental

Calamar d la romaine et sauce
fartare

Semoule BIO aux petits
legumes

Gateau aux pommes

nw

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
| Palmiers
|

| Fruit de saison



_Menu du 14 au 18 decembre 2026

Coleslaw BIO

T

Chou rouge BIO et pomme

IR

Purée de brocolis BIO

B v

Yaourt BIO aromatisé

1
Yaourt nature BIO et sucre

Petit suisse nature et sucre

I
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Sablés de Retz I

Mercredi

Salade verte et féta ‘ ‘
vinaigrette L
= =

ﬁ El) h'
Endives et dés d’emmental
vinaigrette . / ot
@ o

)
Filet de poisson pané MSC e'
citron

Sauté de boeuf HVE
bourguignon

4N o
roftes BIO

VE
Boulgour BIO et épinards a la

- 1
Riz BIO et ca |
fondantes creme :
Gouda I
I
I

Edam

Riz au lait
1

. Semoule au lait

Fruit de saison BIO
1

Fruit de saison BIO

.
AB
FAIRTRADE ,

Cake au chocolat maison | Fromage blanc aromatisé | P it melleux morbr
Compote de pomme | Pain et pate a tartiner | Jus de multifruit

FAIRTRADE

-

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Ville de La Celle Saint Cloud

Vendredi

Véars

Chou blanc BIO, croUtons e
vinaigrette

& 11
Omelette
Fusillis BIO et emmental répé
et butternut ail et persil

[ I ¥

Mousse au chocolat au lait

‘Mousse au chocolat noir

FAIRTRADE

Madeleines
Fruit de saison

‘QUADRATURE RESTAURATION



Lundi Mardi Mercredi

Salade verte vinaigrette et féta Céleri BIO sauce tartare Soupe de tomate et vermicelle

v < I
w§ Lk - '
‘ - - I
Chou blanc BIO vinaigrette I
| AT |
Marmite de colin MSC sauce Jambon de porc LR et R6ti de veau FR sauce . R . |
. Quiche chevre potiron
aurore /&corrncho Normande N
@ r.._‘f,/ %&( %o £
< -~ : T/
Jambon de dinde et
cornichons
T

Riz BIO et Poélée d'antan

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I .
Petoties B0, pemels @ mevens : Pommes de terre vapeur Salade verte vinaigrette

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

aux épices

I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
| Boulgour BIO et carottes BIO |
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I

Ay ¥ . ¥ @
a8 M 11 & W 11 48] mi o i
- Fromage a raclette Fromage blanc aromatisé
b 1
Fromage blanc nature et sucre
i
Fruit de saison BIO Purée de pomme fraise Liégeois vanille
M I_I FAIRTRADE 171
- Fruit (gsoison BIO =, Purée de pomme _, Liegeois chocolat . |
B W e T ¢ W= w o, e
Yaourt nature et sucre | Fromage blanc et sucre | Petit suisse aromatisé | Mousse au chocolat |
Cake au citron maison I Pain et pate a tartiner I Pain et beurre I Croissant I

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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