Dans mon assiette il y a

Origine France garantie

7  Recette du chef

Appellation d'origine Contrélée

Issu de I'agriculture biologique

=

€A Circuit court

L\
v

e/ ViANde origine France

i

@;@ Label Rouge

Certification Environnementale

CERTIFICATIUN
NIVEAU 2

J"E-‘-:gf'
& Bleu Blanc Cosur

Niveau 2

ammoe | COMmMerce équitable

1 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Ville de La Celle-Saint-Cloud

‘Menu du 31 aoUt au 4 septembre 2026

@
po Virre Lo hemtnie !
Mardi U Mercredi /s Jeudi Vendredi

Tomates BIO vinaigrette et des : =
d’emmental

-
-

Grenadine de rentrée Concombres BIO sauce bulgare

\ I a5 T D
He u @ ew
Carottes répées BIO sauce miel
e 11 v
Filet de lieu MSC sauce Sauté de boeuf RAV sauce aux
Omelette oo Nuggets de poulet .
Napolitaine olives
PN
1 =
L v,

PN 2
q g ¥ o
Pique-nique S &

Pennes BIO et emmental rapé Haricots verts persillées Purée de pomme de terre

o

|

|

| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
: Semoule BIO :
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
|

|

Saint Nectaire AOP
Gouda ‘

Gateau aux pommes et cremg
anglaise

b

Liegeois chocolat Fruit de saison BIO

ne

FAIRTRADE

| Madeleines
: Fruit de saison I Purée de pomme
I

Cake fourré abricot Palmiers
Peftit suisse aromatisé Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir dés substances allergenes. Menus'sous réserve d’opprovisionnemém‘ fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

2 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Ville de La Celle-Saint-Cloud

Menu du 7 au 11 septembre 2026

Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de pommes de terre aux
échalotes et mozarella
(™

Salade mexicaine et féta
(haricots rouges, mais, tomate, vinaigrette

Friand au fromage

Crépe au fromage

Tomates BIO vinaigrette au basilic

lett &

Concombres BIO vinaigrette

o @ au cumin)
11 el & o
Boulettes de boeuf BIO sauce
Hachis végétarien de lentilles Marmite d’Eglefin sauce aurore R6ti de veau sauce Normande calabraise Cordon bleu
o o e ] \4;}/ @ (Sauce tomate, basilic, oignons, ail) I{i‘\/
@ T &
Salade verte vinaigrette Blé BIO Epinards bechamel et

pommes de terre

= e 11 o

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

| Spaghettis BIO et emmental rGpé [Carottes BIO fondantes aux epices

| | @ 1

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I
I
I
I

I

I

I I
| |
I I
| |
I I
I I
I I
| |
I I
| |
I I
I I
I I
| |
o | B Y1 |
I I
I I
I I
| |
I I
| |
I I
I I
I I
| |
I I
| |
I I
I

I

I

Emmental Yaourt nature BIO et sucre
pE. )
Mimolette Yaourt aromatisé BIO
11
Melon BIO Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Creme dessert vanille Cocktail de fruit
i e e i e ;
Fruit de saison BIO Créme dessert chocolat Poire au sirop
_r _____ _g ____________ ﬁ_ e FABIBARE L o o e o o — — — — — — —
Cake fourré a la fraise | Sablés de Retz Pain au chocolat I Madeleines Gateau marbré mao
Fruit de saison | Purée de pomme poire Fromage blanc aromatisé | Peftit suisse nature et sucre Fruit de saiso

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de La Celle-Saint-Cloud

'@aMenu du 14 au 18 septembre 2026

Lo Patyuioce 7m "

Mardi Végétanie,, Mercredi Jeudi | Vendredi

I salade de crudité Polynésienne |

R Salade verte vinaigrette et I
Pastéque BIO g (lait de coco, citron, piment doux,
imolette Icarottes BIO, concombres BIO, tomates) etl
., a § © : dés d’emmental
Salade verte vinaigrette et I ez | ﬁ @
ﬁ emmental @ | )

IPoule’r BIO coco d la Polynésienne
(poulet BIO, carottes BIO, lait de coco,

Légumes a |'orientale
(Carottes BIO, butternut BIO, navets, pois

Sauté de boeuf HVE sauce aux Filet de dorade sébaste MSC

Filet de colin MSC pané et citron

|
(gnogs‘\ . chiche) sauce oseille : gingembre, ail, curry) MsC
p/ & :f 4 @ @ & . N . @
@ 11 v y | ® = U
e 1

Riz BIO auréa

Pommes de terre persillées et . )
(riz BIO, patate douce, curcuma, persil,

Purée de courgettes et pomme

|
|
|
|
|
|
|
|
: Ratatouille BIO
|
|
|
|
|
|
|
|
|

horlco’rébeﬁes o de terre e~ ﬁ
Saint Paulin o Pointe de brie
Montcadi Coulommiers

1

Fruit ﬁ saison BIO Liegeois vanille Semoule au lait Fruit de saison BIO

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

I |

I |

| |
T | I

B o1 : e {1 o : ry O

I |

I |

I 1

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

\\\\\\\\\\ ﬁ a
Fruit de saison BIO Liégeois chocolat Riz au lait Fruit de saison BIO
e 1@ M@ e
Sablé de Retz -:- Cake fourré fraise Pain et pate a tartiner Pain au lait Cake fourré au chocolat
Petit suisse nature et sycre | Fruit de saison | Fruit de sqison | Fruit de saison | Purée de pomme

Nos preparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

4 QUADRATURE RESTAURATION
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit. -



Lundi Mardi Mercredi Jeudi v%’“% Vendredi

Tomates BIO vinaigrette Concombres BIO fromage blanc Salade verte, emmental et

bolscxmlque et mozzarella ciboulette vinaigrette
[l e 1o e Y1 @ 19
CélettBIO rémoulade et iy Salade verte, mimolette et
Chou blanc BIO sauce soja N
mozzarella - 1] , vinaigrette
x @ AB 11 v - b i ¢
a 11 ‘‘‘‘‘‘‘‘‘ R a1 Chili sin carne G i
= : . ) ) o ) Calamar a la romaine et sauce
ilet de lieu frais sauce au citron R&ti de dinde FR ef sauce ketchup, Sauté de veau sauce marengo | (égrené de pois féveroles BIO et haricots tart
o 45\ A rouges) el
a & == Rt D

e 11 v

Tortis BIO aux brocolis BIO,

~ Purée de caroftes BIO Courgettes BIO persillées Riz BIO Frites et ketchup
emmental rdpé - < o
2 e 11 v e 1y -
o Pommes de terre o
e 1
Coulommiers Cantal AOP
11 *® 11
Carré de I'est Edam

i ¢
Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO

Fruit de saison BIO

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
I AB
|
|
|
|
|
|
|
|
Mousse au chocolat au lait :
) |
|
|
|
|

|
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
B\ Y1 o | |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
|
|
1

e une e e
Fruit de saison BIO Mousse au chocolat noir Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO
m__@ 1 @ e =)
P'tit moelleux marbré | Madeléines | Croissant | Sablé de Retz
Purée de pomme ! Fruit de saison ! Purée de pomme fraise ! Petit suisse nature et sucre

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de La Celle-Saint-Cloud

Iv\enu du 28 septembre au 2 octolbre 2026

A

Mercredi Jeudi (eqs . Vendredi
%/um

Taboulé BIO Salade verte et féta

I I I
I I I I
s e (77 I I I I i
e v | | | (45§ B | i 8%
TomngaESSIOOm\lnanoe@reHe . : : : Solode de lentilles : Salade verte et mozzarella
e v & ny
o ) I I I I
xof ele b?e;gfu?;z(seouce T : Gratin de pennes BIO au saumon : Steak haché BIO au jus : Omelette : Filet de colin MSC pané et citron
1B e 1t
“ | 48 & | = ! , !
- | | | |
I I I I
Blé BIO : : Frites et mayonnaise : Purée de courgettes BIO :
ARE I I I I I
| | | |
I I I I
I I I I
I Fromage blanc aromatisé I Saint Nectaire AOP I I
I - I ® Y I I
| e 1 | - 1 | |
| Fromage blanc nature et sucre | Mimolette | |
I Y I I I
| e 11 | | I
Gélifié vanille | Fruit de saison BIO | Fruit de saison BIO | Fruit de saison BIO | Gateau au chocolat

Y I X I Y I | Sy

FAIRTRADE I a I a I @ a I ﬁ Ly
Gélifié chocolat : Fruit de saison BIO : Fruit de saison BIO : Fruit e saison BIO :

______ . O______p______.f_e______|________e_____.p_______?______|_____________
Cake fourré c¢tigicolat I Madeleines I Pain et confiture I Sablé de Retz I Jus multifruit
Fruit de saison | Lait chocolat | Fromage blanc nature et sucre | Purée de pomme poire I Palmiers

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

6 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Ville de La Celle-Saint-Cloud

Le Grand Repas

ardi Mercredi Jeudi Vendredi

Jegment de pamplemous
les maternels)

Carofttes rGpées BIO, maiis

Coleslaw BIO vin're’r‘re et mimolette

Soucissen a I'ail et cornichon
PIN

e 1Y Yo 4B 1

Pomelos et sucre Céleri BIO sauce au miel Roulade de volaille et cornichon Chou Bifmc_ BIO vinaigrette et
PIN m|mol ﬁ‘re -
ﬁ ﬁ ZJ YE‘@/ ::: a t/

Radis BIO et beurre
e 11

Hachis végétarien de patate

Emincé de poulet BIO sauce Colombo de veau

douce et pois féveroles BIO borbec\ue - P \4&/ o 45
> (e Y 5y Y B e
e 11Y S Lo o < Lentilles et pommes de terre P
légumes)
Salade verte vinaigrette Semoule BIO aux légumes Quinoa BIO Frites et ketchup

emmental répé

11
SV {

A5 |

Cocktail de fruit

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
(oignons, persil, carottes BIO, bouillon de : Jambon de dinde
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Fruit de saison BIO :

Lieégeois chocolat

1

|
|
|
I
I
|
|
|
|
I
I
|
|
|
|
| v
| B e 1y
|
|
|
|
I
I
|
|
|
|
I
I
|
|

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
: Purée de haricots verts et
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

il e g
FAIRTRADE uoiseiaut 3 I
Liégeois vanille Fruit de saison BIO I Pé&che au sirop
- \ . I
> nw® . me S
ateau maison au yaourt | Cake marbré Croissant | Cake fourré fraise | Sablé de Retz
Fruit de saison : Petit suisse natfure et sucre | Purée de pomme : Yaourt aromatisé : Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.



Ville de La Celle-Saint-Cloud

Filet de dorade sébaste MSC
sauce cifron

Purée de pois cassés

Comté AOP

LoD §

Fruit de saison BIO

Madeleines

Jus d’orange

Menu du 12 au 16 octobre 2026

Mardi

vinaigrette
[ ()
)i
Haricots rouges sauce mafé

(Haricots rouges, sauce tomate, beurre de
cacahuéte, ail, jus de citron)

i

Créme dessert vanille

FAIRTRADE

Cake fourré abricot

Fruit de saison

Salade verte ef emmsmode de haricots blancs ef

Mercredi

| mozzarella
|
|

I squté de boeuf BIO aux oignons

Haricots beurres persillés

CERTIFICATION
ENVIRONNEMENTALE
NIVEAU 2

| Gateau maison aux pépites de
chocolat
| Purée de pomme

Jeudi

Coleslaw BIO

=

R6ti de dinde sauce diable

g

=

......

(%
(&)

M 11 &

: =9
|
|
I
I
IBrownies a la farine de pois chiche
| et creme anglaise
| ﬁ ©
. e A
| Madeleines

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Purée de butternut BIO :
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
| Fruit de saison |

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Vendredi

Endives sauce fromage blanc
ciboulette

L I
Boulettes de boeuf BIO sauce
épices
L=

<N oy
Yo/ &

Lentilles & la marocaine
(Lentilles, carottes BIO, tomates, oignons,
persil, cumin, paprika, gingembre)

Lait chocolat

Palmiers

8 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Lundi

Velouté de potiron BIO et vache

qui rit
B e 11 v

Marmite de colin MSC sauce

créme

Blé BIO aux légumes

A 1

Fruit de saison BIO

e
Fruit de saison BIO
i e

Pain et barre chocolat
Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

______ e

Mardi

Pamplemousse en segment (

maternel)
Pomelos et sucre

Radis BIO et beurre

7 el
ROt de boeuf BIO au jus
e v

Fusillis BIO et emmental répé

[

Flan nappé caramel

u@

Gélifié“chocolo’r

Cake fouffé fraise
Purée de pomme poire

Mercredi

Burger party

(Steak haché BIO, salade iceberg, tomate,

Frites

Cocktail de fruit

Pain au chocolat
Yaourt nature et sucre

Jeudi

Brandade de saumon ASC

Salade verte vinaigrette

ne

Carré de I'est
1
Tomme blanche
1
Fruit de saison BIO
e
Fruit %soison BIO

[

AB I -

Pain et confiture
Fruit de saison

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

S e e e

Vendredi ;=

Carofttes répées BIO vinaigrette jus
decitfron
Bie yp -
Chou blanc BIO vinaigrette

ey v

Omelette

1

1 -

Yaourt aromatisé BIO

1 11

Yaourt nature BIO et sucre

B[ 1

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
: Epinards béchamel et riz BIO
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

I Gateau nature mais

. Fruit de saiso



e 11 ¥

ROt de vggu FR sauce Normande

Riz BIO et brocolis BIO

Petit suisse aromatisé

Petit suisse nature et sucre

Pain et confiture
Fruit de saison

Ville de La Celle-Saint-Cloud

Mardi

Salade verte et emmental

ﬁvinoigreﬂe o
Salade verte et mirr?ole’r’re

vinaigrette
Dy (7

Mercredi

Potage de légumes frais BIO et
fromage fondu

MHe 11 U

& . :
Filet de lieu MSC sauce estragon Escalope viennolise
(volaille)
PN
=4
MSC Gy
L B

Haricots verts persillés

Riz au Ioij
e

11 Semoule au lait

Croissant
Yaourt nature et sucre

I
I
I
I
I
|
I
I
I
I
I
|
I
I
I
Poélée butternut ail et persil |
I

e 11 |
I

I

I

I

I

|

I

I

I

I

I

|

I

I

I

I

FAIRTRADE

FAIRTRADE

Madeleines
Petit suisse nature et sucre

A

Pizza margarita

@

Salade verte

1

Yaourt nature BIO et sucre

Yaourt aromatisé BIO
11

Fruit de saison BIO

Fruit cgsoison BIO

e e _____

te a tartiner
Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

HALLOWEEN

: Carottes BIO rGpées et olives
| noires vinaigrette
I
I

Purée de potiron BIO et emmental
ripée

Gateau au chocolat et coulis de 4

fruits rouges

Pain et beurre
Purée de pomme
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