Dans mon assietteily a ...

Origine France garantie

g/ Recette du chef

Appellation d'origine Contrélée

Circuit court origine France

Label Rouge

Certification Environnementale

CERTIFICATION
NIVEAU 2

[ BLEU &5 ‘

B“‘a'.?/( Bleu Blanc Coeur Niveau 2

1 QUADRATURE RESTAURATION



Ville de La Celle Saint Cloud

Menu du 6 au 10 juillet 2026

Jeudi Vendredi

Salade verte et mimolette
vinoigre’r’reﬁ @

Salade verte et emmental
vinaigrette "o

Pasteque BIO

Feuilleté camembert

Sauté de boeuf BIO sauce au Hachis végétarien de pois Filet de poisson pané MSC et on d Plofellg horizo, di R6ti de porc LR BBC et
miel féverolles BIO citron [pilon de poulet BIO, cherizo. ail ais

«,I

o T Y N

Paéllasansporc =~ | _ _
(pilon de poulet BIO, merguez, ail, | Roti de dinde et mayonnaise

épices paella) iy \4}/ @: o \{E/ @

et

|
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|

I po 1769, €I
: épices poello[ﬂ%'*/ @
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I
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I
|
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I
I
I
I
|
I
I
I
I
I
|
I

B e o ©

Haricot " il salad te vinaiarett Courgettes BIO d la |
aricofs verts persillés alade verte vinaigrette N — Salade de pennes BIO au pesto

ﬁ o provencale
& . 45| @ ; : ; ] ] (Pennes BIO, pesto, mozzarella,
ﬁ 1% o L2 ﬁ (riz BIO, petits pois, poivrons, oignons) tomates, olives noires)

@

B e O

Petit suisse nature et sucre Mont cadi

Petit suisse aromatisé

Gateau aux pommes et creme . .
. Fruit de saison
anglaise

a
= z' i AN g o n
T e S

I I I
%%2 Pain et beurre : Madeleines : Cake marbré maison : Pain au chocolat Pain et pate & tartin
//% Fruit de saison : Fromage blanc aromatisé ,  Compote de pomme fraise Jus d'orange Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

a
Fruit de saison BIO Cone vanille

S e

Melon BIO d'Espagne

Cone chocolat
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Ville de La Celle Saint Cloud

Menu du 13 au 17 juillet 2026

Mercredi Jeudi
|

Fruit de saison

Lait chocolat Wﬁe’ri’r suisse nature et sucre I Roulé abricot
I Cake nature mais

I I
Cake fourré fraise : : Pain et pate a tartiner Fruit de saison
I

I I I
: : Salade de péates BIO au surimi : Tomates et salade :
Y MSC [ >
| | *g - e i -
| | Taboulé BIO | |
| | @ o | |
ROfi de veau sauce Normondel | | Burger party | Bolognaise de lentilles
a \4:/ © | | | (Steak haché BIO) N | (Lentilles, carottes BIO, sauce tomate)
— | | | == e J a8 o
| | | ;- e 119
I I I I
I I I I
i I I I I
Brocolis et pommes de terre | | Ratatouille BIO | Frites et ketchup | Pennes BIO et emmental rGpé
persillées | | e Y1 o | | -
e 11 o ! ! = ! ! -
I I Riz BIO I I
I I ¥ I I
| | :;5 | |
Cantal AOP [ I I Cheddar I
o) I I I I
«® 1 I I I I
Saint Paulin | | | I
ﬁ I I I I
I I I I
Melon BIO I I Fruit de saison BIO I Brownies | Compote de pomme bana
v I I > I I
I I I I
I I I
I
I
I
|

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Jeudi Vendredi

Mardi Mercreﬁli

Piémontaise sans viadnde

Concombres BIO sauce Salade verte et mais

Pasteque BIO o (Pommes de terre, tomates, | Saucisson & I'ail et cornichon o
vmcugreﬁe mayonnaise, ceufs durs, sauce sc:lade}I \4:} vinaigrette ﬁ £
n e @@ ! kM fi 7 : ) = . .
B e - Bgrémoulgode e BIOSOfbd? de ble B'g aé,?' & Roulade de volaille et Salade verte et croGtons
@ , Tomares, concombpres b TN . 9 .
) . mais, sauce salade) | f=/ Cornichon vinaigrette
A . , @
Hen i e
Marmite de dorade sébaste o Gratin de macaronnis BIO au . .
. R6ti de boeuf et sauce tartare Omelette Pizza aux lardons de volaille
sauce creme 1 G saumon ASC .
P Ty O 11 a D

Carottes BIO aux épices

Fruit de saison Fruit de saison Coéne chocolat

& 11 e 11
e Fruit de saison ﬁ e Fruit de soisonﬁ

Fruit de saison | Petit suisse nature et sucre | Jus d'orange I Compote de pomme poire
Ccake fourré abricot : Pain et beurre : Croissant : Roulé fraise
1 1

Flan patissier

Cone vanille

Lait fraise
Cake au citron maison

1
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Tomates BIO et mozz%?ecIlng“

Salade verte et emmental Betteraves vinaigrette

Fruit de saison BIO

a
Fruit de saison BIO )

Fruit de saison

11 &

Fruit de saison
1 e

Liégeois chocolat

Liegeois vanille Y

Bounty maison

Fruit de saison Fruit de saison Jus multifruits Jus de pomme Fruit de saison

I I I I
Melon BIO I vinaigrette "o I I échalotte I vinaigrette F @ Yy ©
@ : Salade verte et croUtons : : @ ﬁ @ : Tartare méditerranéen BIO
R < ; : (Concombres BIO, tomates BIO,
: vmmgreﬁeﬁ @ : : fMacedainemayonnaise : poivrons, huile d’olive, échalotes,
persil) Ny (T
Couscous I ) i I . . I ! Quiche courge’r’rg BlgeIﬁ -
(Merguez, sauce aux épices | Marmite d'Eglefin MSC | Réti de veau et mayonnaise | Cordon bleu I . :
PN Couscous) - | | /\ - | P | chevre maison
| | | | e 11 9
I I I I
I : I I I
Semoule BIO I Coqw:lg:)’réeseﬁlé)rsg;rlgmoge I Ratatouille BIO | Purée de pommesde ferre |  Salade verte vinaigrette
2 Y I I @ I I
4B .

Legumes couscous | — | Ble BIO | |
&y o I I I I
Petit suisse nature et miel : : Saint Nectaire AOP : :
a ﬁ I I c@® I I
: : Montcadi : :
I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I
I
I

| |
Sablé de Retz : Cake fourré fraise Pain et barre de chocolat : Cake maison d la fleur d'oranger I Pain et confitur,
I I

|
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de La Celle Saint Cloud

b Menu du 3 au 7 aoUt 2026

Mercredi

Véast= |

Tzatziki de concombres BIO CEuf dur et mayohnais

I o
Céleri BIO remoulade Macedoine et QeUf dur
a ﬁ mayonnaise

R6ti de boeuf HVE‘Lsouce
barbecue @ 12

Sauté de poulet BIO sauce Macaronis BIO and cheese
| Y @ creme ciboule’r’re\ﬁﬁ/ @ creme de courgettes et basilic

Brandade de saumon ASC

oes
=

|
|
I
|
|
|
|
|
I
|
|
|
Salade de penne BIO |
(Pennes BIO, tomates BIO, ciboulette, | Salade verte

sauce salade) :

|

|

|

|

I

|

|

|

|

|

I

|

|

1

Frites et ketchup

Petits pois caroftes

1

Saint Nectaire AOP

*® Yq

Samos

Petit moulé nature Gouda
Pot de glace vanille fraise Fruit de saison Creme dessert vanille
@ e 1 & 1
Pot de glace vanille chocolat Fruit de saison BIOa Frugie saison Creme dessert chocolo’rﬁ
_______________ S IR - A R — —_— e _ /A8

. A ,
Fruit de saison Yaourt aromatisé Petit suisse nature et sucre Compote de pomme Fruit de saison

Croissant Pain et barre de chocolat Cake fourré chocolat Cake maison marbré

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
Pasteque BIO : Fruit de saison BIO

I
I

I
I
Madeleines x2 :
I
|

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.

1 2 . . . 7 e 6 QUADRATURE RESTAURATION
Toute I'equipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appeétit. -



I

Salade de pennes BIO au pestol

(Pennes BIO, pesto, mozzarella, |
tomates, olives noires)

(Riz BIO, thon, olive noire, mais,
tomate, sauce salade)

Filet de colin MSC sauce oseille Omelette
MSC [
g v b

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
Poélée estivale BIO :
(Carottes BIO, aubergine BIO et | Ratatouille BIO et semoule BIO

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

haricots verts) ﬁ o

Brie

BOchette de chevre
(lait de mélange)

1

Fruit de saison

e 11 ]
g Fruit de saison ﬁ : Fruit de saison BIO
"~ Yoourtnature etsucre _: ~ sdorange
Pain et pate a tartiner | Cake maison & la fleur d'oranger

Mercredi

| Salade Grecque BIO

I

(Concombres BIO, ftomates, olives :
| noires, féta, huile d'olive, herbe de |
| ., Provence) |
| a ﬁ & I
Salade de chou BIO et carofttes)
| BIO vinaigrette sauce soja |

| Hle o

I Sauté de veau sauce curry et |Saucisse de volaille et pain hot

:a \4}/ fromage blanc

Carottes BIO fondantes et riz
BIO

I

I

I

I

I

I

I

I

I

: Fromage blanc aromatisé

| @ 1

|[Fromage blanc nature et sucre
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I

& 1

Fruit de saison
P'tit moelleux marbré

Jeudi

Salade verte

1

dog

Potatoes et mayonnaise

Cheddar

Cocktail de fruits au sirop

Poire au sirop

Fruit de saison
Cake fourré abricot

Nos préporo’rioni sont susceptibles de contenir dés substances allergenes. Menus sous réserve d’opprovisionnemén’r fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Vendredi

Melon BIO

oo

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
| e
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
|
I
I

Pain et beurrg




Ville de La Celle Saint Cloud

ardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade verte et croUtons

Feuilleté camembert Pasteque BIO Tomates BIO et mais vinaigrette

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

| | |
| I I I
vinaigrette - , - -
Re | g | : s | e 1w
Salade verte et dés | S | | e | Concombres BIO sauce
ﬁ , . . Feuilleté thon tomate
d'emmental vinaigrette 7 | ( | | | bulgare
Dahl de lentilles ! o l I ! e 1 o
(Lentilles, patate douce, carottes 81O, | Filet de lieu MSC sauce curry | Réti de veau sauce moutarde | Bolognaise de boeuf BIO  |Calamar & la romaine et citron
oignons, lait e coco, curry, cc:mnelle)I e : a \4;/ @ : e \4}/ @ :
etts | | |
I I I . I .
Riz BIO | Courgettes BIO persiliées | Purée de brocolis | Macaronis BIO et emmental | Pommes de ferre ef haricots
I oy o : : a rapé : verts persillés
Ag I e o ' CERTIFICATION )
5 | | |  ® EEmnv
| | | |
| | | |
Yaourt nature BIO et sucre | | Emmental | |
. I I I |
| | 11 | |
Yaourt aormatisé BIO : : Gouda : :
| | | |
: Fruit de saison BIO : Fruit de saison : Batonnet chocolat : Mousse au chocolat au lait
| f e | e | | 1
| Fruit de saison BIO | Fruit de saison | Batonnet vanille | Mousse au chocolat 11
_____________ I________@_____I___ o N B B |
Fruit de saison i Jus de pomme ' Lait nature T Fruit de saison : Jus d'ananas
I Pain et confiture
|
|

I

Gateau nature maison [ Pain et pate a tartiner I Pain au chocolat I Sablé de Retz
|
|

8 QUADRATURE RESTAURATION



W

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Tomates BIO mozzarella '
MOH;IO vinaigrette a :

Salade verte etdés Y1
d'emmental vinaigrette

g

Sauté de boeuf RAV d la Escalope viennoise et sauce | Marmite de dorade sébaste

Hachis végétarien de lentilles X
provencale K&’f P tomate MSC sauce creme
) UnIREY e/ -
@ PN Joems 4& Q/ .
= Blanc de volaille

Jambon de porc LR

11

Purée de carottes BIO et Ratatouille BIO et pommes de

Haricots beurres

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

. |

Salade verte vinaigrette Sl Ene B Srienelds :
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
7 1l e | H e O
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
-
|
|

emmental rdpé rapé s terre
n e T RiZBIO . Ll <E B § S
Fromage blanc nature et sucre Saint Nectaire AOP Saint Paulin
Fromage blanc aromatisé Munster AOP Mimolette
e 11 x®
Fruit de saison Semoule au lait Gdateau noix de coco Fruit de saison Fruit de saison BIO
M Ao e e |
Fruit de saisonga 11 Riz au lait Y1 @ Fruit de saison Y1 Fruit de saison BIO
____________ e [ N P
Jus de raisin [ Fruit de saison Fruit de saison | Fromage blanc aromatisé Petit suisse nature et sucr,
Pain et beurre : Cake fourré chocolat Cake marbré maiso

Pain et confiture : Croissant

Nos prépardtions sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionhement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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