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Origine France garantie

Recette du chef
Appellation d'origine Controlée

Circuit court origine France

e/ Viande origine France
Label Rouge

MSC : péche durable

Certification Environnementale

Bleu Blanc Coeur

Niveau 2

1 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Ville de La Celle Saint Cloud

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
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>alade de pennes BIO au IoeSTOI %JF“‘ . : | Concombres BIO sauce
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| Omelette

(Tomates cerises, sauce fomates,
olives, cdpres)
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[ Férié
Frites et ketchup Brocolis BIO Moroms Brlé) Z’r emmental
A8 @ rap

Semoule au lait

Fruit de saison BIO

(%

FH e

Purée de pomme fraise

1

Liegeois chocolat

R S Hogeobvenlle yy _ | Reevldtyy | Compotedepommepecheyy L
Compote de pomme Fruit de saison Fromage blanc aromatisé Fruit de saison

I | |

Roulé abricot I Madeleines Gateau au yaourt maison I P'tit moelleux marbré I
I I I
| |

' I
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Ville de La Celle Saint Cloud

Menu du 1
Lundi

1 au 15 mai 2026

Mardi ercredi

1t o |
Salade iceberg et croutons I-

ﬁ @ =

Dahl de lentilles |

Petit suisse nature et sucre |
Cake fourré chocolat

| Concombres BIO vmolgre’r’re

Piémontaise sans vionde et

emmental
(Pommes de terre, tomates,
mayonnaise, ceufs durs)

a &
Salade gg blé BIO

@ maison et mozza Y§ @
R6ti de boeuf RAV sauce
fartare

By

Aﬁ ﬁ @

Férié

Petit suisse aromatisé

Petit suisse nature et sucre

e 11

Fruit de saison
Croissant

Jus de pomme |
Pain et beurre

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Vendredi




I
I
|
|
|
Riz BIO aux lentilles a la | Cassoulet
I
I
|
|

Fruit de saison BIO Melon BIO

I

|

|

|

I

libanaise @ (Saucisse de Toulouse) \4:\/ :

(Riz BIO, Ienhllﬁz,rgzllrgcc}l olive, cumin, Squciss e/(i e volaille :
N

s X . e/ I

auce a part au yaourt, ail sel, I

oignons frits |

Cassoulet |

: (Haricofts blancs, chapelure, tomates) :

| 4 |

I I

I I

Emmental ITomme noire des Pyrénées IGP:

ﬁ ﬁ |

Mimolette ’ |

I

I

I

|

|

|

Fruit de saison

Cake fourré fraise I
I

Jus multifruit
Pain et beurre

Marmite de cabillaud MSC
sauce aurore

Frites et ketchup

Yaourt nature BIO et sucre

A5 ¢

Yoour’rﬁb ofomo’risé

Fruit de saison BIOga

Petit suisse nature et sucre
Pain et pate a tartiner

1 1 1
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnem
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Jeudi
|

|y Tomates BIO vinoigreﬁe@
| balsamique et mozza

Carottes répées BIO et féta
&y U
Sauté de veau sauce aux
épices
w» o

e
e

Courgettes BIO aux herbes de
Provence

N e 11 Y

Gateau a la creme de marron

Fruit de saison

I Sablés de retz
I

ent fournisseurs.

Vendredi
Concombres BIO sauce

citron

Semoule BIO aux petits
legumes

Flan nappé caramel

11
Gélifié vanille ﬁ

Fruit de saison
Roulé abricot
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Lundi Mardi Mercredi JeudiU,

Tomates BIO vinaigrette et

[l e emmental Y1 @ Pasteque BIO

Solode verte et mimolette a
vinaigrette
o

Gratin de gnocchis chéevre,

pesto et courgettes BIO
(Gnocchis, pesto, chevre, purée de
fomates, courgettes BIO)

e 11 v

ROt de boeuf RAV sauce

barbecue dosette
N o

\_M\/ &

Blanquette de cabillaud MSC

Rc’ro’rouille“ BIO
11
Riz BIO

\

Sqin’r Paulin
il &

Mont cadi

Pennes BIO et emmental répé

f e

Salade verte vinaigrette

b S

r Fruit de saison BIO Gateau a la noix de coco
11 N e

n o
Créme dessert vanille .” - Fruit de saison BIO

Lait chocolat Compote de pomme fraise Petit suisse nature et sucre
Roulé fraise Pain au chocolat Sablés de retz

|
I
I
|
|
|
|
I
|
|
|
|
|
I
|
Férié :
|
|
I
|
|
|
|
|
I
: Creme dessert chocolat
|
|
|

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Vendredi

Cervelas et c:ornic:hon%k

Roulade de volaille et
cornichon

Sauté de poulet BIO sauce
curry Coco

e 11 ¢

Purée de haricots verts et
emmental rdpé

CERTIFICATION b i‘ N
eew 1 ©

Jus d'ananas
Madeleines




Ville de La Celle Saint Cloud

Menu du 1¢" au 05 juin 2026

Jeudi Vendredi

| I I
o o | Salade Grecque BIO | R o |
|Carottes rapéees BIO vinaigrette|  (concombres BIO, tomates, olives [Salade pates BIO au surimi MSC,

ardi Mercredi

Veache"

aumiel yy g | noires féfa, huile dolive, herbe de | et emmeptal
7 - 1 | 5 aProvc—:'nce}fi o | a @

z Az . . | st | e
Célerirapé BIO vinaigrette au ISalade verte et féta vinaigrettel Salade de pommes de terre

@ mel o qo | aux échalotes et emmental

Jute ’ i Y
e deé)(;agﬁliglo avee :File’r de colin MSC sauce oseille: Nugg’é’rs‘ge poulet

Hachis végétarien de lentilles MIEITIND i EBrese SEloesie

|
|
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, l I © | & @
@ N : s 7
. | o = 9 | | =
I I I
I I I
I . I | .
Salade verte vinaigrette | e Ee brocﬂoelljrSBIO S EHRU | Blé BIO | Courg?g\freer? B;%O e Riz BIO
a o | | ¥ | e
' | 11 | - I i
| | I
Cantal AOP : : : Vache quirit BIO
ﬁ &® I I | )
Emmental {y I I | Samos
' | | '
Meon He : Semoule au lait : Fruit de saison BIO : Fruit de saison BIO Fruit de saison
e , bi § , e | f e e 11
I Riz au Ioi’rﬁ | EFruit de saison BIO g | Fruit de saison BIO ga /
_____________ _|._______________ e —_—— e e e e e e e e e —— e e e e e A
Compote de pomme I Fruit de saison | Fromage blanc nature et sucre | Jus multifruits Yaourt aromatisé
Cake fourré chocolat I Madeleines I Pain et confiture | Petit beurre P'tit moelleux marbré
|

I |

1 1 |

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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e

Salade verte vinaigrette

Mouse au chocolat au lait

Mousse au chocolat noir

eftif suisse nature ef sucre |
Roulé abricot :

t

Ville de La Celle Saint Cloud

Mardi

Tempeh de lupin BIO d a
provencale

Ratatouille BIO et tortis BIO
emmental répé

B e I o

Saint Nectaire AOP

Lait chocolat
Sablés de retz

Vé
%‘klb Crépe au fromage

Mercredi

Friand au fromage

Sauté de veau sauce aux
champignons

a &

ianoes

Fruit de saison BIO

Yaourt aromatisé
Croissant

Mé ¢o

Udl

X

Emincé de poulet BIO sauce

_ chili et haricots rouges
,L

.....

()

Wrap ftortillas

Riz BIO

l Cheddar

Fruit de saison BIO
a

Compote de pomme
Cake fourré fraise

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Vendredi

Tomiﬁs BIO mozzorello

emmental ﬁ &

Calamars a la romaine et
sauce tartare

Petit pois carottes

1

Fruit de saison
P'tit moelleux marbré



Ville de La Celle Saint Cloud

Menu du 15U 19 juin 2026

e e

Filet de colin MSC sauce
Napolitaine

ie 1 ©

Emmental
1

Gouda

|
|
I
|
|
|
I
I
I
|
|
|
I
I
I
|
|
|
I
I
I
|
|
|
I
Liegeois chocolat :
1 |
Liégeois vanille |

Fruit de saison |
Madeleines |
I

N ,
i Mardi Mercredi Jeudi %f Vendredi
U%Wb

Empanadas : Tomates BIO vinaigrette

(viande hachée) I CEuf dur mayonnaise

bi ¢

Houmous

Concombres BIO sauce
@ bulgare Y1 @

Sauté de poulet BIO creme
ciboulette

Roti de boeuf BIO sauce
chimichurri

Bolognaise égrené pois et
feveroles BIO

Fromage blanc et sucre

e 1

Fruit de saison BIO

Fruit de saison Jus de pomme

I
Cake fourré au chocolat | Pain et pate a tartiner Pain au chocolat
|

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Steak haché BIO au jus

= St

Epinards béchamel et
emmental rdpé

Riz BIO
Cantal AOP
=® 1
Mont cadi

Fruit de saison

e 11

Yaourt aromatisé
Roulé fraise
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Lundi

Filet de lieu frais MSC sauce
brunoise

Petit pois
Blé BIO
11

Comemberf
11
Coulommiers
1
Fruit de saison BIO
a
Fruit de saison BIO e

Lait chocolat
Cake fourré chocolat

Légumes couscous
(Pois chiche, courgettes BIO, carottes
BIO, navets, épices couscous)

Mo 1o

Semoule BIO

F 1

Soint Paulin
11

Mont cadi

Pastéque BIO
L

Fruit de saison
Petit beurre

% N ‘ N
»/{1/’ D 1 ILAINUL .
—Nércredi Jeudi

. . . ' Concombres BIO sauce
Saucisson a l'ail cornichon |

Roulade de volaille et
cornichon TL

e 11

Sauté de boeuf RAV
bourguignon

R&ti de porc froid LR e’r

PN
@3 mayonnaise T/ L

|
e \45 - ‘@ R6t de dinde froid et
- mayonnaise ga ¥ /g/
terre 1o PE
> i O 9
e 11 ©

Yaourt BIO nature et sucre
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O
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B 11
Yaourt BIO aromatisé

11 . .

el U Gdateau au chocolat et creme
anglaise
1 9

_____________ e ——_——— e
Jus d'ananas Fruit de saison
Madeleines

| |
: Pain et barre de chocolat :

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

_ W

Salade verte et emmentall
vinaigrette maison 11 &
Salade verte mimolette
vinaigrette maison

i
Gratin de macaronis BIO au
saumon

Emmental rapé

Purée de pomme poire

Compote de pomme pég

Yaourt aromatisé
P'tit moelleux mark



Ville de La Celle Saint Cloud

V " GFRMANY
ardi Mercredi = Jeudi Vendredi
I 52
Tomates BIO et maiis vinaigrettel Friond au fromage (So|od§rgr?g5g|lg:c BIO) Melon BIO U
Tomates BIO vinaigrette Nems aux légumes LD e o
R6ti de veau froid et sauce o iy Curry wurst Quiche courgettes BIO ef

Steak haché BIO au jus

tartare e (saucisse de porc et sauce curry) chévre
N A @ T T N -
At O o S Curry wurst T/ &7 N e 11 9

(saucisse de volaille et sauce curry)

Brocolis BIO Riz BIO Ratatouille BIO Salade verte vinaigrette
= & @ 11 ¢

Pommeh?de terre
e 11
Cantal AOP

«® 11

Mimolette

Fruit de saison BIO Glace coéne vanille Fruit de saison BIO Fruit de saison

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I Beignet aux pommes
I

I

I

|
|
|
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| | -
| | v
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |

e e
Fruit de saison BIO o Glace coéne chocolat Fruit de saison BIO a
A e e e e _|._________________% ____________ —_——
Compote de pomme I Fruit de saison Jus d’orange I Fruit de saison Jus de pomme
Cake fourré abricot : Sablés de retz Madeleines : Roulé fraise Croissant
|

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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