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‘QUADRATURE RESTAURATION



Ville de La Celle Saint Cloud

Menu du 2 au 13 mars 2026

Lundi
U

Salade iceberg et emmental
vinaigrette maison
e
Salade iceberg et croutons
vinaigrette maison

Hachis végétarien de lentilles

Yaourt aromatisé BIO
-

Fruit de saison
Sablés de retz

Mardi

I
|Salade de penne BIO au pesto Sadle BIE &t Bauie
|(Pennes, olives, mozzarella, ciboulette)) -
\ 7 AB B

| M e U | e "Tﬁ. N

.o ndives et noix vinaigrette
:Toboule BIO et mozzorelloﬁ: maison e ﬁ @
| Sauté de beeuf BIO sauce aux | Filet de lieu MSC sauce créme
| oignons | ciboulette

N
@ T U

Frites et ketchup Epinards a la béchamel

I S

Semoule au lait

Fruit de saison BIO

@
Fruit de saison "Oe

Riz au lait 11

Fromage blanc aromatisé

|
|
I
I
I
I
|
|
I
I
I
I
|
|
I
I
I
I
I
|
| Gateau au yaourt maison
I

1

I
| Compote de pomme
! Madeleines

| NN

Blanquette de dinde BIO aux
champignons de Paris

fl @ Tt ©

Flan Patissier

e

Fruit de saison
Roulé abricot

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

/ I

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Vendredi

Filet de colin pané MSC et
citron

A5 I

an’»rol AOP
Edam

Fruit de saison BIO
L e

Yaourt nature et sucre
P'tit moelleux marbré

2 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Ville de La Celle Saint Cloud

Mardi U Mercredi Jeudi Vendredi

Salade méche et mandarine

vinaigrette balsamique Crépe au fromage

e oV miel 1 o

Céleri BIO rémoulade
e 11 v

Salade d'agrumes

Egrené de pois féveroles BIO

Friand au fromage

R6ti de veau FR sauce

Normande sauce boloandise Steak haché BIO au jus Cordon bleu Brandade de saumon ASC
(créme, champignons, échalotes) 9 o \4‘\/ @ 4&/
e o o1 a
Carottes BIO Vichy Penne BIO et emmental rGpé Salade verte vinaigrette
e 11 v e oI SR
Riz BIO
a8

Saint Nectaire AOP

Yaourt aromatisé BIO

Y

Yaourt nature BIO et sucre

fi ﬁ

Petit suisse na}ure et sucre
e 11
Petit suisse aromatisé
e 11

Fruit de saison BIO
AB I

M @J B
Mimolette

Fruit de saison BIO
A I

Créme dessert vanille
Creme dessert chocolat {1

T T T sdepomme 1 Futdesason | Compote de pomme

Roulé fraise I Croissant Pain et beurre I Petits beurres
I I
, .. . . \ ! , , . | .
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Fruit de saison BIO
a
Fruit de saison BIO g

|
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
I Choux-fleurs béchamel | Semoule BIO et petits légumes
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
B ua l 1o
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

Compote de pomme fraise T Lait fraise




Mercredi Jeudi Vendredi

Uz

pe printaniere vache qui ri’r:

Salade iceberg et mimolette :

HEd

S . Salade de lentilles et feta Lo =00 . Pomelos et sucre Céleris BIO rémoulade
T} vinaigrette maison o o | (Petits pois, creme, pdt, vache quirit) | ﬁ P )
Salade iceberg et emmental |Salade gourmande BIO et féta e 1 Radis BIO et beurre Carottes BIO rapées
ﬁ vinaigrette maison ., (Boulgour et Quinoa) ) A
R g , 2 e 11 \ nemeo
Filet de lieu frais MSC sauce G Omelett Sauté de boeuf RAV sauce Marmite de poisson MSC a la Emincé d | ’r—BIO .
l'estragon melette épices g \4&/ - creme mincé de poule au Jus

1 Hew o

Purée de butternut et
emmental répé

@ i o

Haricofts verts et pommes de

Riz BIO et carottes BIO . .
terre ail et persil

B ey

Epinards béchamel

ne

. CERTIFICATION
| EMARDHNEMERTALE
NIVEAU 2

' CERTIFICATION
e
NIVEAU 2

Fromage blanc aromatisé
e 11

Fromage blanc nature et sucre

Gateau maison marbré et a la
Noix de coco

o

Cocktail de fruits Fruit de saison BIO

AB I

Fruit de saison BIO
AB I

Poire au sirop

Fruit de saison Yaourt aromatisé Petit suisse nature et sucre Fruit de saison Fruit de saison

Roulé abricot Sablés de retz Pain et pate a tartiner P'tit moelleux marbré Cake fourré a la fraise

I I I
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

4 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Lundi Mardi

I
Carofttes rpées BIO vinaigrettel

@ cumiel Y§ o |

Salade verte et mozzarella

Chou blanc BIO vinaigrette

squce soia Salade verte et féta
. @ J Ij f’;)

R6ti de porc LR BBC sauce Filet de colin MSC sauce a

= moutarde I'aneth
@ %;&if ‘@W \::azz%z/ @/) o
R&ti de dinde scKce moutarde =
@ T v
Penne BIO
e

Mousse au chocolat Fruit de saison BIO

11 Fl e
Mousse au chocolat noir aﬁ_l_ FrUII de saison BIO e

Fruit de saison YoourT nature et sucre

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
Lentilles au jus : Brocolis BIO
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I

Cake fourré chocolat Petit beurre

b .

Mercredi

Nuggets de poulet

Frites et mayonnaise

Soiq’r Paulin
N K-

Edam

Fruit de saison BIO

e
P& Fruit de saison BIO g

Pain au chocolat

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Jeudi Vendredj

I Salade cocotte et emmental

| (CEUf dur, crodtons, salade iceberg, Chou rouge BIO VinOigreTTe

vinaigrette) . e 1 j
e o Coleslaw BIO )
) ne

Curry de pois chiche
(Lait de coco, courgettes BIO, pois
chiche, dés de tomate)

Navarin d'agneau FR

Semoule BIO

- 1
Petit suisse aromatisé
1o
) 11 &
= Tiramisu
3!.‘#‘ /’?D

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

: Pommes de terre persillées
I %
I

I

I

I

I

I

I

I

I

I\lv .
|

Fruit de saison

|
I Sablés de Retz Madeleines

|
|
|
I
|
|
|
|
|
I
: Petit suisse nature et sucre
|
|
|
|
L)
|
|
|
|



Ville de La Celle Saint Cloud

Menu du 6 au 10 avril 2026

Mardi Mercredi

Jeudi Vendredi Us

Salade iceberg et mimolette : : Chou blanc BIO vinaigrette Carottesrépées BIO et
vinaigrette | By easOuce soja - @ mozzarella Y1 @
Salade iceberg et emmental : Snehves Scégiﬂgpecge dieine Radis rGpés BIO vinaigrette
no | a1 LY B
Sauté de veau aux olives  IMarmite d'Eglefin sauce aurorel Steak haché BIO au jus Omelette

L
Vo

™ N
@ = U @ T 1

Duo de brocoli BIO et choux-
fleurs

Purée de haricofts verts

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

Férié :
ne |
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

Frites et ketchup

CERTIFICATION
EVWRCHYEMERTA.E
NIVEAU 2

1

Montcadi

|
|
|
I
I
I
|
|
|
I
Emmental | Yaourt BIO aromatisé
I
|
|
|
I
I
I
|
|

Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Riz au lait
] ] 11
Fruit de saison BIO g Fruit de saison BIO g Semoule au lait Yy
) M e i S E—

Petit suisse nature et sucre Jus de pomme Fruit de saison Compote de pomme poire

P'tit moelleux marbré

| | |
| | |
I Roulé abricot I Pain et confiture I Madeleines
| | |
1 1 1

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Hachis végétarien
(pois et féveroles BIO, purée de

pommes de terre et patate douce)

i e 11 o

Salade verte vinaigrette

1 o

Camembert

Brie

Fruit de saison BlO g

Petit suisse nature et sucre
Petits beurres

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d’approvisionnément fournisseurs.

Ville de La Celle Saint Cloud

Mardi
alade iceberg et emmental
vinaigrette Yp @

Salade iceberg et mimolette
vinaigrette

Vendredi

Choux-fleurs fleurette
vinaigrette fromage blanc

Jeudi

Coleslaw BIO
e 11 o

uuuuuuuuuuu

Mercredi

P e 11 o

Sauté de porc LR BBC sauce Sauté de boeuf RAV sauce

Filet de colin MSC sauce oseille

paprika
> MsC -

Carottes BIO aux épices et
pommes de terre

e 11

Coquillettes semi-completes
BIO locales et emmental répé

N e Y1

Purée de potiron et emmental
répé

b} B4

CERTIFICATION
ENARDHAENERTALE
NIVEAU 2

Saint .Ngc’roire AOP
«® Y1
Edam

Yaourt nou?e BIO ef sucre
11
Yaourt BIO aromatisé

B o1

@
(e}

teaux aux raisins secs

m oo

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
: Créme dessert chocolat
|

1 I Fruit de saison BIOg 1 Créme dessert vanille Y
| Friitdesaison | Yaourtaromatisé | Laitfrase | F Fruit de saison 4
| Sablés de retz | Croissant | Cake fourré abricot Madeleines

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.



Ville de La Celle Saint Cloud

Menu du 20 au 24 avril 2026

ardi Mercredi
| |

Jeudli}l ‘%f Vendredi

P

Salade de fusillis BIO &

Radis BIO et beurre , ICarottes BIO rapées vinaigrettel Ceuf dur mayonnaise
¥ l'orientale et féta . | !

@11 - O N e 11 1

F Macédoine ceuf dur

Pomelos et sucre Taboulé BIO et mozzarella Chou rouge BIO rape :
mayonnaise Y

Sou’re de poulet BIO a Io

Calamars a la romaine et

Ro6ti de boeuf BIO sauce miel Gnocchettis BIO sauce au

Filet de colin MSC sauce aurore

moutarde Basquaise pesto et emmental rGpé sauce tartare
B & = o & H e = o # -
Ble BIO aux petits [égumes Haricots verts persillés Riz BIO Purée de courgettes BIO

R e 11 ¢
Semoule BIO
t{ ﬁ
Yaourt nature BIO et sucre Cantal AOP

i 11

Yaourt Bl BIO aromatisé

|
| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| . |

ﬁ I :E: I
' | o |
| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

I

I I

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

11
Liégeois chocolat Fruit de saison BIO o Fruit de saison BIO
1 i e e [ e
Liégeois vanille ﬁ I :: Fruit de saison BIO e Fruit de saison BIO FrU|T de saison BIO
~ Fuitdesason | Jusdepomme | Fuiidesdson |  Compoledepomme | Yaourt aromatisé /4
Madeleines : Cake fourrée fraise : Pain et confiture | Pain au chocolat Pain et beurre
I
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Jeudi Vendredi

lcgleri BIO vinaigrette au miel e’r:

Lundi Mardi Mercred
Ué s

o s s . Salade iceberg et emmental
Feuilleté chevre miel

Petit suisse aromatisé
e 11

Petit suisse nature et sucre

Fruit de saison BIO Tarte au chocolat Fruit de saison BIO Créme dessert vanille

1

7 11 vinaigrette | -mozzarella |
s - Salade iceberg et mais | . e 1o ,
Feuilleté camembert \q vinigrette & | Endives sauce bulgare et féta
Filet de lieu MSC sauce creme . . R I e v
ciboulette Saute de veau marengo Quiche chevre courgettes BIO | Jambon de porc LR
o 1 o 1oy o | ”
@ |EE e 11 7 | =
< i) ' Jambon de dinde
I PN
I
I
I
pinards béchame rocolis alade verte vinaigrette urée de carottes érié
Epinards béch I B lis BIO Salad te vinaigreftt | Purée d ttes BIO Férié
o i B | ® e
Pommes de terre Blé BIO ' : o

e 1 1 |
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I

e i B e
Fruit de saison BIO gy Fruit de saison BIO g Créme dessert chocolat 11

Lait chocolat Fruit de saison Yaourt hature et sucre Fruit de saison

Cake fourré chocolat Pain et confiture

——

|
Cake fourré abricot | Pain et barre de chocolat
|

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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