Dans mon assietteily a ...

Repas maternels

ﬁ Origine France garantie

Appellation d'origine Conftrolée

Circuit court origine France

Label Rouge

Issu d'une exploitation a Haut
<7 Valeur Environnementale

Bleu Blanc Coeur

Ree | Race A Viande

1 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Ville de La Celle Saint Cloud

Menu du 05 au 09 janvier 2026

Galelle des 193 C
Mardi Mercredi Jeudi U Vendredi
Potage de lentilles et vache quirit | I

(Lentilles, créme, pommes de | Chou blanc BIO vinaigrette sauce | Carottes répées BIO vmmgreﬂe et

Lundi

alade verte et mais vinaigrette Cervelas et cornichon ff

&) e, eEhe G | P ! @ soja et mozzarella ﬁ @l . a olives noires ﬁ @ I
Salade verte et croGtons @ Céleri BIO rémoulade et Coleslaw BIO vinaigrette Roulade de volaille aux olives et
vinaigrette mozzarella T @ ﬁ o cornichon
- ¥ U AB I -
@ e 11 o e | =

Gratin de pomme de terre et

Filet de lieu MSC sauce oseille butternut (créme, Boursin)

Risotto de coquﬂleﬁes BIO (porc) |R&ti de beoeuf BIO sauce barbecue Poisson pané MSC et citron

A b . .
et o ARt U e @ o 9 e
Risotto de"c¢ coqunle’r’re BIO (dinde) S ’
et o
Purée de carottes BIO et
; @ ﬁ s emmental rapé
Semoule BIO RiZBIO e o 11

(™

Yaourt nature BIO et sucre

AB”

Fruit de saison BIO

e I

Fruit de saison BIO A€

Mousse au chocolat au lait Galette des rois

Fruit de saison BIO
a
Fruit de saison BIO g

|
|
I
I
I
I
|
|
I
I
I
I
Haricots beurres persillés : Fondue de poireaux
I
I
I
I
|
|
I
I
I
I
: Mousse au chocola’r noir ﬁ |

Petit suisse aromatisé
Cake fourré abricot

Fruit de saison
Sablés de retz

Fruit de saison | Yaourt aromatisé™ Compote de pomme/poij
Pain et beurre : Madeleines | Croissant
I

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Ville de La Celle Saint Cloud

Menu du 12 au 16 janvier 2026

Viardi Mercredi Jeudi Vendrediv

:Coroﬁes BIO répées et mimole‘r‘re:

Feuilleté chévre miel Pomelos (segments) et sucre

1

Fuit de saison BIO

Fruit de saison BIO Créme dessert vanille Fruit de saison BIO

I I
o I I
B | | |
I CeléﬁrB!ﬂ?ﬁZi?;ﬁque ef I Friand au fromage I Radis BIO et beurre I
| @i v | M oe i1 |
Marmite d'Eglefin MSC sauce I P . I . . I S . . I S
N | Sauté de veau aux olives | Steak haché BIO au jus | Escalope V|er}n0|se (dinde FR) | Chili sin carne
] \ A . A .
I I I I
I I I I
I ilé I I I
Blé BIO I PommesPiGT:”’rsegce):isperﬂlIees I Frites et mayonnaise | Pennes BIO et emmental rdpé | Riz BIO
A 11 ! ! | e K ! 4]
Petits Iégumes I I I |
I I I I
Emmental | : : Fromage blanc nature et sucre : Samos
I I I I
1 | | ! 1 ! 1
Edam : : : Fromage aromatisé : Petit moulé
I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I I I

Creme dessert chocolat ﬁl .: Fruit de saison BIO e Fruit de saison BIO o
Compote de pomme Peftit suisse nature et sucre r Yaourt aromatisé T Fruit de saison T Jus de pomme

| | | |
Pain au lait | Cake fourré fraise | Cake marbré maison | Pain et beurre | Sablés de retz
| | | |
|

I
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.



Ville de La Celle Saint Cloud

@% Menu du 19 au 23 janvier 2026

Mercredi i Vendredi

I I
|Velouté de potiron et vache quirit)

Salade verte et emmental

Gateau au chocolat et creme
anglaise

Fruit de éoison BIO

Fruit de saison BIO

@

Fruit de saison BIO

e
Fruﬁdescnson BIO ¢

Liégeois chocolat

Liégeois vanille Y1

Fruit de saison
Sablés de retz

Yaourt nature et sucre Compotes de pomme

7 I
% Cake fourré au chocolat : Madeleines

Nos preporohons sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’ opprovmonnemem‘ fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Peftit suisse nature et sucre | Compote de pomme fraise
Pain au chocolat | Petit moelleux marbré

| |
vinaigrette | | O| cslery BIO o
% ™ 4B
Salade verte et mimolette ! ! a ﬁ @ | | o ?
> - I | | I Carottes BIO pées vinaigrette
vinaigrette {2 I I I I AB e ﬁ @
,HOCh'S vege’ronep L[S el | Filet de lieu MSC sauce I Sauté de boeuf RAV sauce aux I . , . I ROt de porc LR BBC sauce
feveroles BIO (purée de pommes | e | . | Poisson pané MSC et citron |
Napolitaine oignons mou‘rorde
de terre et patate douce) : : : : Jy,,&; o
\ v o ‘,g&\‘}lg/ 7
- e @ = 0 e it =
a ﬁ o : = : L= m : : R&ti de dinde souce moutarde
| | | | @ T U
| | | |
I I I I
I I I Risotto aux petits IEgumes I
: Brocolis BIO : Epinards hachés béchamel : (Carottes BIO et petits pois, : Poélée de butternut ail et persil
[ 4 parmesan (2 N B 7
. e O e | meser) | i i
| Coquﬂle’r’res BIO emmental répé | Pommes de terre | i - I
I I ﬁ a I I
: SomT Nectaire AOP : : Carré de I'Est :
@ £ -
| =® 1 | | 1 |
| Mimolette | | Brie |
| | | |
I I I I
I I I I
I I I I
I |
I I
| |
I I
1
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Mercredi Jeudi Vendredi

Lundi MardiU

Radis BIO et beurre (r&pés pour les Chou blanc BIO vinaigrette a Carottes rGpées BIO vinaigrette
mater) l'indienne ’@ sauce soja et emmental 11 k7
fl e 11 . a 11 < Salade hollandaise BIO et

Endive et sauce bulgare

@11 o
Roti de veau sauce Normande

Y .

Chou rouge BIO mais vmmgre‘r‘re
H e 110

Blonqueﬁe d'Eglefin MSC

mimolette

il e ‘H

Sauté de dinde BIO sauce au miel

a T o

Omelette

1

Semoule BIO Brocolis beurre

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Purée de potiron :
| 11
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I Frites et ketchup
11 :

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

|

I

|

|

|

|

|

I

|

|

|

|

|

: Macaronis BIO et emmental rdpé

[

|
|
|
|
I
|
|
|
|
|
I
|
|
|

a b ¢
Yaourt aromatisé BIO Cantal AOP Camembert
1 ® N 11
Yaourt nature BIO et sucre Gouda Tomme blanche BIO
b § 11 B

Fruit de saison BIO Créeme dessert chocolat Fruit de saison BIO lle flottante

a 11 B e
Fruit de saison BIO a Créeme dessert vanille 1) A8 fruit de saison BIO a

Fruit de saison Yaourt aromatisé Fruit e saison

Roulé abricot Cake fourré choco,

|
Cake fourré fraise :
|

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de La Cella Saint Cloud

Menu du 02 au 06 février 2026

Mercredi Jeudi U “i Vendredi

-

Solode verte vinaigrette et
emmental

Velouté de potiron et vache qui
rit

n"y

Carottes BIO r@pées vinaigrette I Salade de pennes BIO &

@ mielﬁ D e @ Iltalienne a8

Pomelos (segment) et sucre

ISalade gourmande BIO et mozza

Chou régegogclgsﬁe : @ (boulghour et quinoa)

Bolognaise a I'égrené de pois | Emincé de boeuf BIO sauce aux

Salade verte vinaigrette et

mimolette
(Tn

Céleri BIO rémoulade

# b B

Sauté de poulet BIO sauce

Roh de porc LR BBC & la diable N .
i creme ciboulette féverolles BIO 0|gnons
: v & v L= e i1 ¢ @ T L
T pel BM & M } /
R6ti de dinde sauce & la diable o 4 ==
e tv o
Pommes de terre persillées Blé BIO Purée de butternut Pennes BIO et emmental répé Brocolis BIO

%

1t A

1 @ e 11 e [

Haricots beurres persillés

@

Petit suisse nature et sucre
1t &
Petit suisse aromatisé
1l &
Fruit de saison BIO
a
w Fruit de saison BIO

Fruit de saison BIO

Crépe et confiture

Compote de pomme poire | Yaourt nature et sucre | Fruit de saison : Fruit de saison Compo’re de pomme

Cake fourré abricot : Petit moelleux marbré :Coke & la fleur d’oranger maison; Croissant Petit beurre

| | : |
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Ville de La Celle Saint Cloud

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

UCteri;

d

‘ adis rdpée BIO sauce fromage Potage de carottes BIO et vache Salade de betteraves, féta et . N .
. Coleslaw BIO S . . Saucisson & I'ail et cornichon
blanc ciboulette ﬁﬁ 7 L quinit vinaigrette au miel 4
ﬁﬁ & Chou blanc BIO vinoigreﬁe sauce el v L I ‘ | '
Radis BIO et beurre s0ja Macédoine mayonnaise et mozza; Roulade dekvolcnlle aux olives

Hachis parmentier & I'égrené de

Calamars sauce béarnaise
boeuf BIO

Filet de lieu frais MSC sauce oseille Curry de lentilles Sauté de veau sauce aux épices

((7 ) ) ) 4k
e B U @ Yt e .
& H e & ©
Haricots verts persillés Riz BIO Choux de Bruxelles béchamel Salade verte vinaigrette let emmental rapé, et pommes de
g v @ @ terre

H Y1 o

Semoule BIO

(%

Yaourt nature BIO et sucre

I

Yaourt aromatisé BIO

Fruit de saison BIO

hal <

Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO

e [ ®

®  Fruit de saison BIO @ Fruit de saison BIO
e e ]
Fromage blanc aromatisé Jus d'ananas Compote de pomme fraise

Sablés de retz Cake au chocolat maison Cake fourré fraise

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
| | Gratin de brocolis BIO béchamel
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

& it de saison 8O B9

Yaourt nature et sucre
Roulé abricot

Fruit de saison

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
I
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Madeleines :




Ville de La Celle Saint Cloud

Menu du 16 au 20 février 2026

Vendredi

Carottes BIO vinaigrette et
/[ e moza Y§ &
Chou blanc BIO vinaigrette
sauce soja

Bl e 11 ©

Sauté de boeuf BIO bourguignon Poisson pané MSC et citron

11

Fromage blanc nature et sucre

1

Coulommiers
Fruit de sdison BIO

I

I

I

I

I

l w

| e m D < =3

| ==

I

I

| /

| &y

: Frites et ketchup Epinards béchamel Purée de pommes de terre
| ©

I

|

| Camembert Comije AOP Yaourt nature BIO ef sucre Fromage blanc aromatisé
| pE 1 «® 1 1

I

|

Fruit de saison BIO

@ Fiuit de saison BIO

Mimolette
ZeigneT aux hommes Litchis au sirop

Compote de pomme

I
I
I
I
|
|
I
I
I
I
|
|
I
I
Salade verte vinaigrette : Nouilles aux légumes
|
|
I
I
I
I
|
|
I
I
I
I
|

Fruit de saison Fruit de saison Petit suisse aromatisé

Petit beurre Cake fourré fraise Petit moelleux marbré Roulé abricot

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

e . . . 74 8 QUADRATURE RESTAURATION
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit. -



Mardi Mercredi Jeudi

|
IVelouté de potiron et vache qui ritl Salade iceberg

- R |

Chou blanc BIO et mais
OP | £
Chou rouge BIO et mais
vinaigrette
eyl v

Légumes & l'orientale

Salade de pommes de terre et
o 11 feta @
Salade de riz BIO et féta )

Filet de colin MSC sauce

Sauté de veau FR sauce Burger party (Steak haché BIO)

e 11 provencale N Napolitaine
i;: _ @9 T e k "J',:‘EE‘;/ /v i
Semoule BIO Gratin de gnochlzohls a la caroftes Potatoes et ketchup S—
;;; n ™ 171
1 e

cheddar

Creme dessert chocolat Fruit de saison BIO Compote de pomme poire Fruit de saison BIO

” | | |

1 = 1 e I
Créme dessert vanille 1} e Fruit de saison BIO Compote de pomme fraise 11 a fruit de saison BIO ,
Jus de pomme T Compote de pomme Fruit de saison T Créme dessert vanille
Pain et beurre | Gateau au yaourt maison | Pain et barre de chocolat | Pain et confiture
| | |
1 1 1

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Vendredi

Salade verte vinaigrette et
croutons

58

L=

Croziflette (crozet BIO) Porc

N =
Lt e
Croziflette (crgze’r BIO) dinde
g

Yaourt nature BIO et sucre
11
yaourt aromatisé BIO

b5 B



Ville de La Celle Saint Cloud

Mardi MercredY 2! Vendredi

: Carottes BIO rGpées et féta
| B e vinoigreﬁeﬁ @

Potage de lentilles Salade verte et mais vinaigrette

[ @ LJ)
Céleri BIO rémoulade et mozza Salade verte et emmental
e v . &
Filet de lieu MSC sauce curry R6ti de beeuf BIO au jus Pizza Margarita Gratin de peniiglo QU saumon Boulettes deép?iieeif BIO sauce

1 P

— EnH

&

sc IO
-

I

|

I

I

I

I

I

|

: Poélée de patate douce et
| potiron ail et persil

| ® 11 o

| Riz BIO
|
I
I
I
I
I
|
I
I
I
I
I

I

I

I

I

I

|

I

I

I

I

I

|

I

Purée de pommes de terre |
I
I
I
|
|
I
I
I
I
|
I
I
I
I
I
|
I
I
I
I

Salade verte et vinaigrette

@

Haricots beurre persillés

1

Semoule BIO

[

Ab

Emmental Fromage blanc nature et sucre CorF?&:ie I'Est
hi @ 1 5
Saint Paulin Fromage blanc aromatisé Brie

Fruit de saison BIO
a :{
@ Fruit de saison BIO

Fruit de saison BIO

e [
@A Fruit de saison BIO

e 1

Tarte au chocolat Liégeois chocolat

11
Liégeois vanille ﬁ

_______________ S
Jus mulfifruits Compote de pomme

Lait fraise Yaourt nature et sucre Compote de pomme fraiseg

Madeleines Pain et confiture Pain au chocolat Pain et beurre Pain et pate & tartiner

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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