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o
< Recette du chef ﬁ Origine France garantie
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%=/ Viande origine france Circuit court origine France
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Ville de La-Celle-Saint-Cloud

Menu du 3 au 7 novembre 2025 | y
Région Grand Eot X

Mercredi @ Jeudi ﬂ

Salade verte et mimolett =
vinaigrette '

&

\\ Vendredi

- Cervelas et cornichon
- ¥

A Carottes répées BIO vinaigrette
(segements) Pomelos et sucre

Coleslaw BIO

Coquillettes BIO et sauce

Sauté de beeuf BIO sauce paprika (Saucisse de Francfort, poitrine de

fromagere . U=
lard, saucisson a I'ail)

. 4k " & o (o

- I A T Choucroute® = & a E«/

(Saucisse de volaille et réti de dinde)

|
|
|
|
|
|
|
|
| Choucroute
|
|
|
|
|
|
|
: Chou blanc choucroute

Haricots verts persillés

BoulghourrBIO

Purée de brocolis Salade verte vinaigrette
Pommes de terre

Fromage blanc aromatisé Yaourt nature BIO et sucre

-

:;: I
Yaourt aromatisé BIO

-

g

: |
Fromage blanc nature et sucre ‘

Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO

i e

Créme dessert vanille

Jus multifruit “Compote de pomme | Lait chocolat Fruit de saison

Moelleux citron Sablés de retz

Cake fourré fraise P'tit moelleux marbré Croissant

I ' i
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Ville de La-Celle-Saint-Cloud

o Menu du 10 au 14 novembre 2025

Mercredi Vendredi

Uegéta/wwb

Crépe au fromage

Salade hypotrimma

Friand au fromage

Filet de lieu frais MSC sauce

. Hachis végétarien de lentilles
Napolitaine

&

Sauté de porc LR aux pommes

e oy

Sauté de veau sauce marengo
<k
£ -
|

Sauté de poulet BIO aux pommes

Gratin chou-fleur béchamel

I

I

I

I

I

|

I

I

I

I

I

|

I 23
Fusillis BIO : Salade verte et vinaigrette Carofttes BIO fondantes

|

I

|

I

I

I

|

I

|

I

I

I

I

I

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

Riz BIO I

o | e 11 ¢

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
: Férié
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

Peﬂfsggumes

el v

Tomme blanche BIO

Y

Carré de I'Est

Emmental
11

Saint Nectaire AOP BIO

«® B 11 Y A | |
Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Gateau megg?cfe(mO” pain
Fruit de saison BIO gn Fruit de saison BIOg Fruit de saison BIO g
———— e e — — T~ —————— T~ ——————= T————————————

Fruit de saison Jus de pomme Jus d'orange Fruit de saison

| | |

Madeleines | Pain et barre de chocolat | Sablés de retz x2 | Cake fourré chocg
| | |
|

. . . . R | . : . .
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de La-Celle-Saint-Cloud

*Menu du 17 au 21 novembre 2025

Mardi Mercredi Vendredi

Salade verte vinaigrette et Coleslaw BIO

buchette de chéevre ©
@ LBV S
Salade verte vinaigrette et Chou blanc BIO vinaigrette soja
emmental -
o U

Marmite de saumon ASC sauce R&ti de boeuf RAV sauce

Curry de pois chiche Filet de colin MSC pané et citron

oseille moutarde Bolgnge %ekboquf B
@ N Bl &
e & A T O
Frites et ketchup Purée de haricots verts Pennes BIO et emmental rpé
_— - I & . i e
ﬁ @ ﬁ a { .@ @ ﬁ b
Saint Paulin Yaourt nature BIO et sucre Camembert
- B3 1 1

Mimolette Yaourt aromatisé BIO Coulommiers

1

Gateau au chocolaf et creme Fruit de saison BIO Fruit de sdison BIO

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Semoule BIO : Brocolis

|
|
|
|
|
|
|
|
|
Flan nappé vanille :
|

|

|

anglaise - -
Flan nappé caramel ﬁ . @ Fruit de saison BIO a Fruit de saison BIO a Fruit de saison BIO a
 Compote de pomme | Yoourtnatureetsucre | Jusmultifivits | Pefitsuisse nature etsucre | Fruit de saison /4
Cake fourré au chogola

| |
Cake fourré fraise I Roulé abricot I Pain au chocolat I Moelleux citron
| |

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Lundi Mardi Ueon s —/  Mercredi Jeudi Vendredi

Salade verte vinaigrette et

Céleri BIO rémoulade .
mimolette

@ v
Radis BIO et beurre

(Segment) Pomelos et sucre

Salade Chinoise BIO vinaigrette

Salade verte vinaigrette et : N
9 (Carottes BIO, haricot mungo, mais,

a emmegr;’rol achou blanc BIO) 11 @
Emincé de boeuf LR sauce miel Omelette Filet de colin MSC sauce aneth Saucisse d/ekporc au jus I\Ugge’rs de poulet et ketchup
N2 ; i g i
a i?/ 5 Q [ [t g
= e Saucisse de volaille au jus P
o

Poélée riz BIO sauce soja et miel, | Purée de butternut et emmental

Carottes BIO épicées Haricots blancs d la tomate Haricots beurres persillés et blé BIO

brunoise de I[égumes rape. = . . -
@ 11 @1 v g 1
Saint NecToirg AOP"BIO Brie
*® Y1 11

Montcadi Buchette de lait mélangé

1t
Fruit de saison BIO

il e

lle flottante

1

Semoule au lait

1

Fruit de saison BIO

Fl e

Poire au sirop

- Riiihadaiiand TN S DA S BN Rovdlyy ] @fuidesnio g
Compote de pomme fraise Fruit de saison Jus d'orange | Yaourt nature et sucre Fruit de saison
Pain et confiture I Cake fourré abricot Sablés de retz

|

P'tit moelleux marbré | Moelleux citron
|
|

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de La- Celle-Salni loud

Menu du 1" au 5 decembre 2025

ardi Mercredi Jeudi

Vendredlv

P

Yelouisg pgﬁicﬁ?sse & vereihe Salade verte vinaigrette Carofttes rGpées BIO vinaigrette
4 & e 11 v
Chou blanc BIO vinaigrette

R6ti de veau sauce Normande Steak haché BIO au jus Tartiflette (lardon de porc)

Hachis d'égrené de pois et

I
I
I
|
I
I
I
|

| | |
| I I
I I I
| | |
| | |
| | |
| | |
I I I
\ \, \ Y
| e ‘42/ o | e )4.:/ @ I ‘4';/ @ _feveroles BIO
: : h : Tartiflette (lardon de dinde) (purée de patate douce)
& (T oy - 7
| | | @t U e 11 o
| | |
I I I @
I I I /
Semoule BIO aux petits légumes | Petit pois carottes I Brocolis I Salade verte et vinaigrette
b | 1 | b | &
- ' : ' Fusilis BIO '
| | |
| | e | |
Yaourt aromatisé BIO : : Comté : :
1t Fd | | 11 | |
Yaourt nature BIO et sucre | | Cantal AOP | |
1 | | &® YI | |
| Fruit de saison BIO | Fruit de saison BIO | Gateau d la créme de marron | Creme dessert chocolat
: F fd"'a BIO : S F 'Toi‘a BIO : LA : Cré dﬁ’r ling
_____________ | Ereeerntoe | BTV e 1 Cemedeseterointyp
Fruit de saison T Petit suisse nature et sucre r Compote de pomme T Fruit de saison : Fromage blanc aromatisé
| Sablés de retz
|
|

| |
Cake fourré chocolat | Roulé fraise | Pain et barre de chocolat | P'tit moelleux marbré
| | |

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Ville de La-Celle-Saint-Cloud

Mardi Jeudi %i Vendredi

Carottes BIO rGpées vinaigrette ¢ Salade verte vinaigrette et

l'orange mimolette SOja ¥
@ 1 o o He C0n g
e . =4 Salade verte vinaigrette et Céleri BIO sauce fromage blanc
Radis BIO rGpée vinaigrette e .
, emmental &7 ciboulette
ﬁt @ , e i S
Sauté de poulet BIO sauce Marmite d’églefin MSC sauce | o, .~

Sauté de boeuf RAV aux oignons Chili sin carne

champignon creme

I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I
I I I -
I I PN I &
B _— ¥

I I I
I I I
I I I
I I I

Frites et ketchup | Semoule BIO | Purée de carottes BIO | Riz BIO
| 1 | et o
I I I
I I I
| | | Fromage blanc nature et sucre
I I I 4
I | | 1
I I | Fromage blanc aromatisé
| I I 4

N | o - | n
Liégeois vanille | Compote de pomme poire | Riz au lait | Fruit de saison BIO
1 | 11 | 1 | o
Liégeois chocolat ﬁ | Compote de pomme s ﬁ Semoule au lait ﬁ | Frui’r de saison BIOa
——————————— +--—-——-———— - - —————— ——f ——— ————— = — —— — — —
Jus d'orange I Fruit de saison I Yaourt aromatisé I Petit suisse nature et sucre
Cake fourré fraise : Petit beurre : Pain et barre de chocolat | Madeleines

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

U%/wm}

. 1 . I . I . , .. .
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.

Cordon bleu

Epinards béchamel

Pont Igéque AOP
Fruit de saison BIO

Jus de pomme
Roulé abricot




Ville de La-Celle-Saint-Cloud

Vendredi

Potage de légumes frais BIO et
vache qui rit

(Céleri, carottes BIO, pommes de REENs BI) S | 92

- \4
ooy

[ e %
= e ‘fi & terre, creme liquide) @ ﬁ
Salade Chinoise BIO vinaigrette a ﬁ L Endive sauce fromage blanc
(carottes BIO, haricot mungo mais, o ' ciboulette

a chou blanc BIO) § @ a ﬁ :J
Calamar d la Romaine et sauce
fartare

Egrené de pois féveroles BIO
sauce bolognaise

MAea il ¢

Sauté de beeuf LR sauce
moutarde curry

e = D

Poélée de butternut ail et persil et
semoule BIO

|
|
|
I
|
|
|
|
|
I
|
|
|
|
|
Blé BIO I
|

|

|

I

|

|

|

|

|

I

|

|

|

[

|

I

|

Fusillis BIO et emmental répé Haricots verts persillés

I
|
|
I
I
I
I
|
|
I
I
I
I
i & | ® n
I
I
I
I
|
|
I
I
I
I
|
|
I

Lentilles

Saint Nectaire AOP BIO

Petit suisse nature et sucre
Petit suisse aromatisé

Fruit de saison BIO Gélifié vanille

Gélifié chocolat

Compote de pomme B Fruit de saison

Fruit de saison BIO g

Fruit de saison T Fromage blanc aromatisé T Jus de raisin

Cake fourré chocolat : Pain au chocolat : Pain et beurre

. R . .l R I , . I .
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

|
Madeleines I P'tit moelleux marbré
|
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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

o | 3 . .
Salade verte vinaigrette et Velouté de lentilles et vache qui rit

mimolette | (lentilles, creme, pommes de terre)
D
< @ © lZar
Salade verte vinaigrette et | £
emmental I
™
& |
I

Pizza aux lardons de volaille
o

Roti de veau BIO sauce barbecue
B e v« ©

oz il

Frites et ketchup

Haricots beurres persillés

11

Salade verte et vinaigrette

Carré de I'est

|
|
|
|
|
|
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
: : 11
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
L
|
|
|
|

Camembert
i {
Compote de pomme Fruit de saison BIO Beignet d la pomme
1 @
Compote de pomme poire - Fruit de saison BIO
T w 8 " ® .. T =~

Yaourt aromatisé Compote de pomme Jus d'orange

Pain et beurre Pain et barre de chocolat

|
I
| Cake aux peépites de chocolat
I

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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