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Ville de La Celle-Saint-Cloud

Menu du 1 au 5 septembre 2025

- ardi Mercredi Jeudi Vendredi

A =" \\clon Blgg%‘ul{Solode de pomme de terre et féta
u o o

vinaigrette
=

_ Tomate HVE et mozzarella
© vinaigrette balsamique ﬁ @

Salade verte et emmental
ﬁ vinaigrette {&
fTe o

Taboulé BIO ef féta Concombre BIO vinaigrette sauce

Salade verte et mimolette

Creme dessert chocolat Fruit de saison Compote de pomme fraise Brownies et creme anglaise Fruit de saison BIO

I I
I I
I I I
I I I
| . I vinaigrette I bulgare
. o ! 1 @ I e [ 2 §
Eg,rene végétarien BIO (poIs et | Sauté de beeuf BIO sauce I Filet de colin MSC sauce oseille I Steak haché BIO au jus | Filet de poisson pané MSC et
féveroles) sauce bolognaise : Normomde : : : citron
» ) . ““““ £ L o
a ﬁ & | ﬁ \ b | & | a \.‘5_/ £ I N;S:
o | | | | "
| | [ I
I I I I
| ' | |
I I z
Pennes BIO et emmental rdpé | Haricots verts persillés | FUeS ele cogé’rteesrrBeIO G [POE I Frites et ketchup I Riz BIO aux petits IEgumes
| @ | I I -
M e i e i Bruce | i G
| | I I
: : : : Saint Paulin
| I I I
: : : : Montcadi
I | I I
| | I I
| a | | . |
11 | | 1 I e I e
Créme dessert vanille : Fruit de saison : Compote de pomme : : Fruit de saison BIO
o ____ 4I____®_ 11 L @eu_ _____ de o __ I __ * 2 8
Madeleine x2 I Sablé de Retz I Croissants | Cake fourré fraise : P'tit moelleux marbré
I

Fruit de saison Compote de pomme Yaourt nature et sucre | Fruit de saison Fromage blanc aromatis

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

2 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Ville de La Celle-Saint-Cloud

Menu du 8 au 12 septembre 2025

Mercredi Vendredi

Végétanies,

Crépe au fromage

Friand au fromage

Sauté de dinde BIO sauce creme Filet de lieu MSC sauce R&ti de veau sauce fromage

Nuggets de poulet et ketchup Hachis végétarien de lentilles

I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
| | | |
I I I I
ciboulette I Napolitaine I blanc curry I N I
= <k I I I \4"" I @
o = | e g | Ll = | h |
| | | |
I I I I
I I I I
I , I . . I R I .
Semoule BIO I Blé BIO I Haricots beurres persillés | Courgettes BIO a la Provencgale | Salade verte vinaigrette
1 ! I ¢ I | e 11 ¢ | o
: : Pomme de terre vapeur : Riz BIO :
| | i1 @ | |
Camembert | Yaourt nature et sucre | | Vache quirit BIO | Saint Nectaire AOP
1 | 1 | | 1 | «® 11
Brie | Yaourt aromatisé | | Samos | Edam
11 | | | I |
Pasteque BIO : Fruit de saison : Fruit de saison : Fruit de saison BIO : Liégeois chocolat
e I | e | a | | 11
o I I I I
: Fruit de saison : Fruit de saison : : Liégeois vanille
S PN, . I ® ik e I wo_
Lait fraise : Sablés de Retz x2 : Pain et beurre : Cake fourré chocolat : Moelleux au citron
Madeleines I Fromage blanc aromatisé I Compote pomme fraise I Fruit de saison I Yaourt aromatisé

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de La Celle-Saint- Cloud

f@“l\/\enu du 15 au 19 septembre 2025

Ma(r}qli Mercredi §\\ /2 i Vendredi

Tomate HVE et emmental

1t

Yaourt nature et sucre

~® 11

Gouda

1

\.J?/. Abric;oT

T

Cocktail de fruit Fruit de saison BIO lle flottante

fl e

Fruit de saison BIO

Poire au sirop

I I
@R vinaigrette | Melon BIO | | Concombre BIO vinaigrette
2 | . I I @
L ‘@, ﬁ | 2] | | oo
Céleri BO rerrﬁul e e’r rmmole’r‘reI I I Salade verte vmmgre’r’re
AB t«, )
. | | Jr e
SIEI 8 penr;\eSsCBIO au saumon | Omelette | R6ti de dinde sauce barbecue | Daube de boeuf HVE Provencale elamr ?(;?rg]rzme Sl SEeD
a ® o 1 | @ = v | '
= = = = (Beceuf saute, carottes,
: : : chomplgnons oignons, ail,
| | | g tomate) ﬁ..k/ @
~ | | Carottes BIO fondante | o
Emmental rGpé | | |
1i | - | |
I s bro?lgtsrsBIO S U | Caroftes BIO fondante | Ratatouille BIO
. @mhe | e=EWC 1 emmg
| e Boulghour BIO
Pomme de terre | . | - _/\._«
| e 11 l l DI 11
: Yaourt Aromatisé : Ccmfgl AOP : Buchette de chévre
| | |
| | |
I I I
I I I
I I I
I I I
| | |
| | |
I I I

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Riz BIO )J : Petits pois carotte
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
1

______;ﬁ_,______+_________ ______ I_____:__? ______ + ______ ) _________________l_____
Cake fourré fraise | Madeleines | Lait chocolat | Petfits beurres Cake fourré abricot
Compote de pomme poire ! Yaourt nature et sucre ! Cake au citron maison | Compote de pomme Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Salade verte et mais vinaigrette

]

=
Salade verte et croutons
vinaigrette
Curry de pois chiches

(Pois chiche, courgettes BIO, lait

de coco, curry)

(T
L

Semoule BIO

1

Yaourt nature et sucre
Yaourt aromatisé

11

P'tit moelleux marbré

Compote de pomme fraise
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

R6ti de bosuf HVE sauce aux
oignons

[ @

Purée d'épinard

Saint Paulin
1

Mimolette

Fruit de saison BIO

£ e

Fruit de saison BIO

i e

Sablé de Retz
Fromage blanc aromatisé

Mercredi

Carottes BIO r@pées vinaigrette jus
de citron et féta

eIl o
Coleslaw BIO et féta

Cordon bleu

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

: Frites et ketchup
|

|

|

|

|

|

|

|

|

: Riz au lait
| 1

|

| Semoule au lait
I 3

| Pain et beurre
| Fruit de saison

Jeudi

Paélla de poisson (colin et
encornet)

i

Riz BIO Paélla

Saint Nectaire AOP

«® YI

Gouda

Pasteque BIO
]

Compote de pomme
Madeleines

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Yaourt nature et

Vendredi

Thon mayonnaise

Surimi mayonnaise

)

Gratin de macaronis BIO &
I'égrené de boeuf BIO Bolognaise

e o

Emmental rGpé

i {

Fruit de saison BIO

i e

Fruit de saison BIO

N e

—— — — A



Menu du 29 septembre au 3 octobre 2025

Filet de lieu sauce créme

Haricofts verts persillés
n e
Pomme de terre

@ 1

Cantal AOP

=® Y1

Gouda

Fruit de saison BIO

e
Fruit de saison BIO
AB |

P'tit moelleux marbré

omage blanc nature et sucre |
y I

T
Céleri remoulode BIO
e I ©

Chili sin carné

(Haricots rouges épices chili)

o))

[and

Riz BIO

Fromage blanc nature et sucre

i1 &

Fromage blanc aromatisé

11 o

Jus de raisin

Madeleines

ardi

ovtien!
Carottes répées BIO%%

Mercredi

Chou blanc BIO a la sauce soja

B e 1o
Chou rouge Bio vmmgre‘r’re
:J: a ﬁ 07)

R6ti de veau au jus
® oo

Purée de potiron

@ 1

Créme dessert vanille

1

Creme dessert chocolat

Pain au chocolat

Fruit de saison

Jeudi

Filet de poisson pané MSC et
citron

Potatoes et ketchup

Carré de I'Est

1

Camembert

Fruit de saison BIO

fH e

Fruit de saison BIO

A

tu'f a
Cake fourré fraise

Compote de pomme

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Ville de La Celle-Saint-Cloud

Vendredi

Pomelos et sucre

a
Boulettes de boeuf BIO sauce aux
épices

N e o

Caroftes BIO jaune et orange

e 11 B o

Flan Patissier

n o

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
: Petits beurres

| Yaourt aromatisé

6 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Ville de La Celle-Saint-Cloud

Menu du 6 au 10 octobre 2025

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Chou blonc et carottes BIO
vinaigrette sauce Nelfe

aﬁ

Carottesr ropees BIO vmcngreﬁe

i e 11 ©

Omelette

Salade verte et féta vinaigrette Samoussa aux légumes

)

by

Salade verte et mimolette Friand au fromage

o
R6ti de porc LR BBC sauce
mou’rorde Jmcgﬁ 4&

Sauté de beoeuf BIO sauce

Emincé de poulet BIO au jus
chasseur

\ [ @ a @ @ P ﬁ \/k:/ m ﬂ
a \4,,/ & R&ti de dinde souce moutarde o
o nff @
Brocolis et pomme de terre

béchamel + emmental répé

1

Semoule BIO Fusillis BIO
bj fH e

Brie Yaourt nature et sucre Emmental
Camembert Yaourt aromatisé Gouda

11

Fruit de saison BIO Liégeois chocolat Fruit de saison BIO

| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
Petit pois carotte : Lentilles au jus : Blé BIO : Epinards ala creme
| @ | i |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
|
|

4 i { i e
Liégeois vanille Fruit de saison BIO
‘ e
Madeleines : Ccake fourré chocolat Pain et barre de chocolat : P'tit moelleux marbré Fromage blanc aromati
etit suisse nature et sucre I Fruit de saison I Compote de pomme I Fruit de saison I Sablé de Retz

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.



Mercredi Jeudi

Salade iceberg sauce fromage
blanc ciboulette

1 v

Coleslaw BIO
e Y H

Ricotta et focaccia

Macaronis BIO and cheese ala | Sauté de veau BIO sauce creme Filet de lieu MSC frais sauce

creme de butternut ciboulette seuele elo velelle Sicilienne
v - o msC

e B v @ & U N e B
Quinoa BIO aux petits lEgumes Frites et ketchup Brocolis BIO

Frommage blanc nature et sucre Cheddar

1

Fruit de saison BIO Mousse au chocolat Tarte au chocolat

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
: Compote de pomme
|

|

|

|

i & 1 e @
Fruit de saison BIO Mousse au chocolat noir Compote de pomme banane
a
" Cakefouré abricot | Moelieuxcion | Pain ef péte & farfiner | Sablé deRefz
Compote de pomme | Yaourt nature et sucre | Fruit de saison | Fromage blanc aromatisé

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Ville de La Celle-Saint-Cloud

Vendredi

Guacamole

7

=4

Egrené de boeuf BIO a la
mexicaine

p | o

s Py
. ¢/ RizBIO
@

Emmental rapé

Fruit de saison BIO
a
Fruit de saison BIO

Madeleines
Compote pomme fraise

‘QUADRATURE RESTAURATION



Lundi

Velouté de potiron et pomme de | carottes Bio rpées vinaigrette et

terre et fromage fondu

@ 11 v

Filet de colin sauce oseille

Haricots beurre persillés

e © N

Fruit de saison BIO

e

Fruit de saison BIO

Mimolette

Mardi

> fét .
Radis BIO et beurre

H e I

R6ti de boeuf BIO sauce barbecue

A ]

(T

BPY
= Y

e H 1

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|  Fusillis BIO et emmental répé
|

|

|

|

|

|

|

|

: Creme dessert chocolat
| 11

| Creme dessert vanille
I 1

| Pain au lait et confiture |
| Fruit de saison |

J———

Mercredi

Saucisson a I'ail et cornichon
Roulade de volaille et cornichon
g

=

Filet de poisson pané MSC et
citron

Carottes BIO aux épices

il Y1 &

Temoule BIO

1

Yaourt nature et sucre
Yaourt aromatisé

1

Pain et barre de chocolat
Jus d'orange

+4--——————n——n—————— e —— e — — —

Jeudi

Salade verte

bi {

Burger Party (Steak hache BIO)

A ' .

=

Frites et ketchup

Cheddar

Fruit de saison BIO

i e

Fruit de saison BIO

Madeleine x2
Fruit de saison

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

\ >
Vendredi U M

Chou rouge BIO vinaigrette

11 e
Coleslaw BIO
11 a

Hachis végétarien pois féverole
BIO, purée de pomme de terre et

patate douce

e v

Salade verte vinaigrette

Petfit suisse aromatisé
Petit suisse nature et sucre

1

Yaourt nature et 3



Ville de La Celle-Saint-Cloud

M du 2/ 3] tobre 2025 -
enu du 27 au 31 octobre f J(f“ﬁ(b'd@@" /
Mercredi Jeudi Vegetmmon, Vendredi ,,‘%

Velouté de carottes BIO a la
vache qui rit

v . I i
Endive sauce bulgare i

® 1 v

Marmite de saumon sauce créme

ardi

Chou blanc Bio et mais vinaigrettel Salade verte et féta vinaigrette

R

Salade verte et emmental

.@y ﬁ

R&ti de veau sauce Normande Steak haché de beeuf Bio au jus Pizza aux 3 fromages Nuggets de volaille

)

N T x - 7
A T U P - a f/ & =4 =4
= e
Blé BIO aux petits [égumes Salade verte vinaigrette Purée de potiron
1 ® oo 0 e

Pomme de terre

2 830.3
1 @ )%

-

Camembert Yaourt aromatisé

1

Coulommiers

1

Compote de pomme poire

Yaourt nature et sucre

1

Brownies et creme anglaise Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Liegeois chocolat

|
|
I
I
I
I
|
I
I
I
I
I
|
I
I
Brocolis BIO et riz BIO | Haricots verts persillés
| -
I
|
I
I
I
I
I
|
I
I
I
I
I
|
I

|

|
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| - |
| 1t |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
|
|
|

&) i S e =] 11
Compote de pomme Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Liégeois vanille
© 7 e o 1
Cake fourré chocolat T Pain au chocolat :_ Madeleines T Pain et beurre Cake marbré maison
Fruit de saison I Yaourt aromatisé I Compote de pomme I Petit suisse nature et sucre Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

10 QUADRATURE RESTAURATION
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