Dans mon assietteily a ...

Repas maternels

o
< Recette du chef ﬁ Origine France garantie

@ Issu de I"agriculture biologique Appellation d’origine Controlée

%=/ Viande origine france Circuit court origine France

MSC : péche durable Label Rouge

Bleu Blanc Coeur Issu d'une exploitation a Haut
<7 Valeur Environnementale

1 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Ville de La Celle-Saint-Cloud

Menu du 7 au 11 juillet 2025

Repas froid FEHR
Vendredi

Salade verte et emmental

o
(&3 PiggaPanty !
Mercredi  Jeudi

Tomates BIO vinaigrette

Mardi Véger;
Pasteque BIO Feuilleté chevre miel

- - balsamique vinaigrette maison
@ @ ' I we.
. = 4 . Salade verTe 5? mimolette
Feuilleté camembert Concombres BIO vinaigrette A .
- = - vinaigrette maison
. N el v n o
Sauté de boeuf RAV sauce au miel Chili végétarien Rl el pOIS(S:Ci),:anne WRE & Pizza aux lardons de volaille R6ti de porc LR BBC et moutarde
. e (. R Jaﬁ“i"rﬁ"j s S
e fo U < e B T © L e =
- = R&ti de dinde et moutarde
a 'fi‘/ &
Haricots verts persillés Salade de penne BIO au pesto
un e a5 B e {1 v

M e o

Pomme de terre vapeur

e Y1

Saint Nectaire AOP Yaourt nature BIO et sucre

“® Y S {
Munster AOP Yaourt aromatisé BIO
#® N I ¢

Brownies maison Fruit de saison BIO Fruit de saison Cone vanille

|
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
Riz BIO : Courgettes BIO a la provencale :
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
: : Compote de pomme fraise
| |
| |
| |

1 o . e ° ﬁ 1 .
Fruit de saison BIO Fruit de saison Cbéne chocolat
———————————————————— "ne—————— - -——— - £

|
Madeleines Pain et confiture Pain au chocolat : Pain et beurre Cake cifron maison
Fruit de saison Compote de pomme Yaourt nature et sucre | I Yaourt aromatisé

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Ville de La Celle-Saint-Cloud

Menu du 14 au 18 juillet 2025

Mercredi Vendredi

Concombre BIO et féta sauce
e Dulgare Tj o
Salade composée BIO

(carottes rGpées BIO, tomate BIO et salade
verte) Mﬁzzorello vinaigrette
o

7 L . A 2
< Hachis végétarien a I'égreneé de
pois féveroles BIO

B e

R6ti de veau sauce Normande Filet de IEJ MSC sauce tomate Steak haché BIO au jus

e % o e v

ez

Brocolis et pomme de terre
persillées

| |
| |
| |
| I
I I
| I
| I
| I
| I
| I
I I
| I
| I
: Ratatouille BIO et riz BIO :
| -
= F | | Me A o | i
< I I
| I
| I
| I
| I
I I
| I
| I
| I
| I
| I
I I
| I
| I
|
|
|

Salade verte Epinard béchamel

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

| e 11
| Farfalles BIO
| e
| =
|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

Saint Paulin Cantal AOP Fromage blanc nature et sucre
11 © e 1
Mont cadi Edam Fromage blanc aromatisé
* 1
Melon BIO Creme dessert chocolat lle flotftante Fruit de saison
e 11 11 e 11

Fruit de saison

______ oY1 _
Jus de pomme

Cake au yaourt mg

Créme dessert vanille

Lait aromatisé fraise |
Pain et beurre Sablés de Retz : Pain et barre de chocolat

I Fromage blanc aromatisé I Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.



Buwwevpady !
Mardi Mercrec(l}il Vendredi

Concombres BIO et féta sauce

v vinaigrette -
\ )i g
Céleri BIO rémoulade

Me Y1 o

Salade verte et fomate

b { a 11

Piémontaise sans viande Saucisson a l'ail et cornichon

@y
Salade de blé BIO

BT

Roulade de volaille et cornichon

Burger party
(steak haché BIO)

e By

Gratin de macaronis BIO au

Marmite de colin sauce créme ~
saumon ASC et emmental répé

ROt de boeuf HVE au jus
Ow ey

Omelette et fromage rapé

11

Purée de courgette BIO Haricots beurres persillés Carottes BIO aux épices

I
I
I
I
|
|
I
I
I
I
|
|
I
I
I
® O . He n o
' |
I
I
I
I
|
|
I
I
I
I
|
!
I
I
I
I

b m Frites et ketchup
e 11 v
i Semoule BIO

11

Tomme blanche Cheddar

e 11
Coulommiers

11

Fruit de saison B&tonnet chocolat

@ 1

Fruit de saison

@ 11

Flan maison

I
I
I
I
|
|
I
I
I
I
|
|
I
I
I
I
|
|
I
I
I
I
|
|
I
I
I
| i B

chocolat
Compote de pomme poire Yaourt nature et sucre Fruit de saison Compote de pomme Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

4 e @ idesdtonyy | e fvidesionyy | Sdtometvenie [
I
Cake maison aux pépites de : Croissant - A
I

I
Cake fourré fraise : Pain et pate a tartiner
I

4 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Lundi Mardi Mercredi Jeudi

Salade verte et croutons

inai : Melon BIO
vinaigrette maison
1.5 LB §
Salade verte e des d emmental . 1}

vinaigrette maison

1t o
Couscous merguez
PN

==

Cordon bleu

.
~

Filet de lieu MSC sauce citron R6ti de veau et mayonnaise

a \i ..... u/ '])

|
|
I
I
I
|
|
I
I
I
I
|
I . ~ ’
|Coquillettes BIO et emmentcl rape Ratatouille BIO
| et brocolis BIO
I
I
|
|
I
I
I
I
|
|
I
I
I
I
|

Semoule BIO et légumes couscous Purée de pomme de terre

- ------ - - - - - - ———— e — — — —

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
: Camembert
|
|
|
|
|
|
|
|
|
—
|
|
|
|

He Y1 o e 11 e 11
Blé BIO
1
Petit suisse nature et miel Saint Nectaire AOP
¢ gt.’g\ £
e 1 1t ® I
Carré de l'est Montcadi
1
Bounty maison Fruit de saison Fruit de saison BIO
Fruit de saison . = Fruit de saison BIO
1 a 1} aE
| Fruit de saison |
Cake marbré maison | Pain et beurre Pain et confiture | Cake fourré abricot
Compote de pomme fraise ! Fromage blanc aromatisé ! Yaourt nature et sucre

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

W

Tomates BIO et mozzarella
vinaigrette Y ™

‘<:J
Tartare méditerranéen BIO
(Tomates BIO , concombres BIO, olive,
persil, échalotte)

0 e i &%
Quiche courgettes BIO et chévre
e 11 v

Salade verte vinaigrette maison

i

Yaourt aromatisé BIO
1

Yaourt nature BIO et sucre

i §

Jus de pomme
Pain et pate a tarti



Ville de La Celle-Saint-Cloud

Menu du 4 au 8 aout 2025

YA

ardi Mercredi Jeudi U%’ufwu Vendredi

Pasteque BIO
e

Tzatziki de concombres BIO

e 11 v
Céleri BIO rémoulade
L ¥

R&ti de boeuf HVE sauce

CEuf dur et mayonnaise
® 1
Macédoine et ceuf dur
mayonnaise
e 11

Hachis végétarien de lentilles

Tomates BIO ef féeta vinaigrette
by &
Carottes BIO rapées et féta
® 1o

Sauté de poulet BIO sauce creme Poisson pané MSC et citron

Filet de colin MSC sauce creme

I I I
I I I I
I I I I
I I I I
| | | |
| | | |
I I I I
I I I I
_ barbecue ~ ¥ ciboulette gk, -,
0 = | e T & |
= I - I I Ly I
| 54 | | |
| | | |
Salade de pomme de terre I . I . g I o . | .
&chalofes I Riz BIO I Haricofts verts persillés | Salade verte vinaigrette maison : Frite et Ketchup
I s I — I
AB Ty (@ @
) | AL I ne I i B |
e i1 o I I Boulghour BIO I ' :
| | - |
| | | I
| Fromage blanc nature et sucre | Tomme Blanche | Yaourt nature BIO et sucre :
I . I . I 2
| e 11 | e 11 | 1 |
| Fromage blanc aromatisé | Coulommiers | yaourt aromatisé BIO :
| | | * S
| e 11 | | bF |
Pot de glace vanille fraise | | Fruit de saison BIO | | Creme dessert vanille
| | . | | n
Pot de glace vanille chocolat | | Fruit de saison BIO e | : Créme dessert choc:olc:’rIﬁ
_____________ 4 - - == - 1 ___Ak
: : : : Fromage blanc nature et sucy
Pain et pate a tartiner I Pain et beurre I Pain au chocolat I Cake maison chocolat | Madeleines
I I I I
1 |

Yaourt aromatisé Fruit de saison Compote de pomme Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Ville de La Celle-Saint-Cloud

Menu du 11 au 15 aout 2025

Mercredi

Salade Grecque BIO

Salade pates BIO au pesto et Salade Mexicaine

|
(Concombres BIO, tomates BIO, olives I . .. .
emmemol en dés Melon BIO noires, féta, huile d'olive, herbe de | (Haricots rougsygfj,cn;c;g,lcf’grg)ofe, cumin ef
(73
3 Provence) . |
M ey B e 1 m e woe o
Salade'de riz BIO a la nicoise salade de chou BIO ef e BIOWE Ly
(Riz BIO, thon, olive noir, mais, ftomate) et alage de chou et carone
, (vinaigrette sauce sola)
emmental en dés - )
™ e AB “ ge
& Egrené de bosuf BIO
. . Sauté de boeuf BIO grene ae boeu
Filet de coliifMSC sauce oseille Omelette hi |
sauce curry et fromage blanc . SC‘UCG4Cm M
’ e
[ » <h e
' b (77
e E e 1t A T U Tortillas

Poélée estivale

(carottes BIO, hancofs verfs et aubergine) Ratatouille BIO

i e Y1

Petits pois carotte

Fruit de saison Riz au lait Cateay ouocnhgcc];)f’r etcreme Coéne chocolat van ille
4 o
e 11 1 1@ )
Fruit de sgison Semoule au lait Cobne vanille
—_—— - ﬁ ——————— r———
| |
Pain et beurre | Cake fourré chocolat | Pain et barre de chocolat Pain et confiture
| |

Petit suisse nature et sucre Fruit de saison Compote de pomme Fruit de saison

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

I
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’ opprovmonnemem‘ fournisseurs.

Vendredi

s

_______________ 1____________




Ville de La Celle-Saint-Cloud

Menu du 18 au 22 aout 2025

Vardi Mercredi ; Vendredi

Tomates BIO et mozzarella
vinaigrette

e 1 &

Concombres BIO sauce bulgare

alade verte et dés d'emmental

L . Feuilleté camembert
vinaigrefte maison

Thon mayonnaise
Salade verte et croUtons

s . Feuilleté thon tomate
vinaigrette maison

Surimi mayonnaise

T \ =
P e s @ 11 ¢
. Filet de lieu MSC sauce o Pilon de poulet BIO sauce Calamara la romaine et sauce
Curry de lentilles o R6ti de veau sauce moutarde B -
napolitaine - A8 barbecue %, @ béarnaise
0 I o ﬁmﬂf (7 = \Em/ =
1= L;} el (ER | e
Riz BIO Courgettes BIO persillées Purée de brocolis Potatoes et ketchup Moronis BIO et emmental r&pé
EH e
A8 ©n o

Haricots beurres

® 1

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

: Emmental rapé

| 1
Yaourt nature BIO ef sucre |

b |

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

Yaourt aromatisé BIO

A i

1

Pasteque BIO

Fruit de saison B&tonnet chocolat

@ 1

Fruit de saison

Fruit de saison
e 11

Fruit de saison T}

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

| v .
v | LBy

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

: B&tonnet vanille

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Vache qui rit :
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

é'v P AN— — — — — o —— _r___a;________ ______ 9 ________ ’“__T _______________________________
77
o\ | |
[\ Cdteau au yaourt maison : Pain et confiture Croissants : Pain et beuure Pain et pate a tartiner
J Fruit de saison I Yaourt nature et sucre Compote de pomme fraise | Fruit de saison Yaourt aromatisé

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

e . . . 74 8 QUADRATURE RESTAURATION
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit. -



Uss Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
egmu&" Tomates BIO et mozzarella

Melon BIO PR vinaigrette maison «1} @

e 11 Salade verte et dés d'emmental
vinaigrette maison

bi 8

Sauté de bosuf RAV d la Boulettes de boeuf BIO sauce aux

Pizza aux 3 fromages

provencale épices

@n

Y/ ; /k -
e o A; T U

Purée de carottes BIO

e 1o

Salade verte vinaigrette maison

b i B

Cogquillette BIO et emmental rapé

i e

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Haricots verts persillés :
a 1} I
Lentilles I
|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

I

Petit suisse aromatisé Saint Nectaire AOP

|
I
I
I
I
I
|
I
I
I
I
I
|
I
I
I
I
I
|
I
I
Frommage blanc nature et sucre :
I
|
I
I
I
I
I
I
I
I
I
|

e 11 @ 1 «® 11
Petit suisse nafure et sucre Fromage blanc aromatisé Munster AOP
a1 e 11 w® Y1
Fruit de saison Gateau aux pommes Fruit de saison
a 11 ae e i1
Fruit de saison = Fruit de saison
e W __ SR _ Sibaantnels S S
I I
Pain au chocolat | Cake fourré chocolat Pain et confiture | Pain ef beurre
Fromage blanc aromatisé I Fruit de saison Fruit de saison I Yaourt aromatisé

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




	Diapositive 1
	Diapositive 2
	Diapositive 3
	Diapositive 4
	Diapositive 5
	Diapositive 6
	Diapositive 7
	Diapositive 8
	Diapositive 9

