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1 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Ville de La-Celle-Saint-Cloud

Menu du 4 au 8 novembre 2024

Mercredi Jeudi Y€9étanic,, Vendredi

:Solode de pates BIO, maiis et

I a mozzarella ﬁ o
| Salade de riz BIO Nigoise ¢ ef

. emmental Y} 4

Coleslaw BIO et mimolette
e Y1 o

Slode hollondmse BIO e’r
& mimolette ﬁ @

Carottes rpées BIO
vmmgreﬁe au miel

AB all ¥

Radis émincés vinaigrette
Radis BIO beurre

e 11

Chou blanc BIO vinaigrette Pomelos et sucre

. (Carottes BIO, chou blanc BIO et
B e 11 ¢ céleri BIO)
Blanquette de cabillaud MSC . . . .
Saute de veau sauce 4 . Steak haché BIO au jus Pizza aux Iordons de volailles omelette
pro\/engcﬂe sauce creme _
@ Pt Y g 11

e < U

Purée de potiron et fromage BI& BIO et brocolis

I
|
I
|
|
|
|
|
I
|
|
|
|
|
lirelr I Epinards béchamel
rape I c
|
|
|
|
I
|
|
|
|
|
I
|
|
|
|

i B

Salade verte vinaigrette Frites et mayonnaise

e 11 11 o

Saint Nectaire AOP

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
| Yaourt nature BIO ef sucre
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

*® Y1 11
Emmental Yaourt BIO vanille
: 1
lle flottante Fruit de saison BIO Fruit de oison BIO Fruit de saison BIO
11 o e o
Fruit de smson BIO Fruit de soison BIO Fruit de saison BIO
i e i e A5
______________ _|______-_______+______u_.m_______|_______________|_____“__s______
Fruit de saison | Lai fraise | Pain et beurre | P'ti moelleux marbré | Petit beurre
| | | |
Roulé a I'abricot | Madeleines | Compote de pomme | Fruit de saison | Compote pomme banane

Nos preporohons:son’r susceptibles de contenir des substances allergénes. Mehus sous réserve d' opprowsmnﬂ\emem‘ fournisseurs.

2 QUADRATURE RESTAURATION
Toute I'équipe delQuadrature Restauration vous sobhaite un bon appétit. -



Ville de La-Celle-Saint-Cloud

H*Menu du 11 au 15 novembre 2024 U
Vercredi Jeudi ¥ @Wien,  yendredi

Salade verte vinaigrette et

dés de mimolette @

Endives vinaigrette et dés
d’emmental

e 11 v

Chou rouge BIO vinaigrette

e Yl v

Risotto de coquillettes semi-
completes BIO au Jombon
1 @ de porc W/ &
RISOTTO de coqunle’r’res semi-
compléetes BIO au jambon

Carbonnade flamande
(sauté de boeuf LR)

o
S T

Curry de haricots rouge
saucCe Curry Coco

o}

Ly

Filet de lieu frais sauce aneth

de dinde

Poélée d'antan (carottes BIO,
navets, pains) et pomme de
terre vapeur

e Y1 ©
Pont I’ E‘veque AOP

«® YI

Riz BIO

Fromage blanc nature et
& sucre ﬁ

Frites et ketchup

Emmental

Saint Paulin

Fruit de saison BIO

Camembert
b} §

Fruit de saison BIO

Fromage blanc aromatisé
o 11

Creme dessert vanille

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
S e o
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

hE e e
Creme dessert pralinée Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO
11 ) )
r Moelleux au citron N Lait nature T Sablé de Retz II— Fourré fraise
| Compote pomme fraise | Pain au chocolat I Fruit de saison I Jus multi fruits

Nos préparations Bon’r susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’ opprovmonriemem‘ fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de La-Celle-Saint-

Menu du 18 au 22 novembre 2024

ercredi v Jeudi
la/ Jal'dalghe

| Foccacia et nco’r’ro ubouieJ;Le

’ » %Vendredl

hou rouge BIO et mais

cgment/ Pomelos'ﬂ Carottes rGpées BIOf’l e/ Potage de légumes et vache |

Y et sucre vinaigrette et mimple’r’re N quoi7 rit I ovmolgre’r’re ﬁ o
\J . | Chou blanc BIO vinaigrette a | 124 I ty
Radis BIO et beurre , . . .
N | l'indienne et mimolette I IMalloreddus alla campidanesel Céleri sauce tartare
@ ﬁ | i e 1 D | | (gnochettiBIO, égrené de porc, | . a ﬁ I
. . . | R6t de boeuf BIO sauce | .. . | sauce : tomate, oignon, basilic et |
Hachis parmentier de lentilles | moutarde curry | Filet de lieu MSC sauce aurore | pc,rmesan) |
@ | 3 . | . | Be 1o © | Nuggets de poisson et citron
: a ﬂ""“’ & : 4 :Molloreddus ollo comp|donese:
| | | (gnochetti BIO, lardon de dinde, |
sauce : tomate, oignon, basilic et
: : : parmesan) :
| | | et & |
I I I I
I I Brocolis I I
. . . . Pomme de terre vapeur et
Salade iceberg vinaigrette : Petits pois carotte : ﬁ : :poélée de butternut ail et persil
4 o]
e | | BI& BIO | | LD

| | 0h ¢ | |
| Yaourt BIO vanille | ! |
| 11 | - ¥ m |
I I ’ * I
| Yaourt no’rure BIO ef sucre | ’q. P& |
| 1 | % e |

Flan pdatissier maison I I Fruit de saison BIO Orange BIO I Flan nappé caramel

2 e | | & - & | 1
I I Fruit de saison BIO I Gélifié chocolat
______________ N S < EN - R S S ) SR
P'tit moelleux marbré T Creme dessert chocolat —I[ Pain et confiture : Cake fourré chocolat II— Petit suisse aromatisé
Fruit de saison : Madeleines | Jus d’orange | Fruit de saison : Sablé de Retz

I
Nos préparations sont susceptibles de contenir dgs substances allergenes. Menuslsous réserve d'approvisionnemént fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit. * Un tour en Italie

4 ‘QUADRATURE RESTAURATION



i
Qjo

S

Q

5
Mercredi Jeudi 3 Vendredi

i
_— o U%/II((’M/ | Potage de Iégumes frais BIO |
Céleri BIO vinaigrette'et : (Céleri BIO, carottes BIO, pomme de :
emmental

e {1 ¢

ferre) et vache qui rit Surimi mayonnaise

@ 11 v

Coleslaw BIO et mimolette

. s Marmite de saumon et
Légumes a l'orientale

cocktail de fruit de mer

Sauté de poulet BIO d la
creme d'ail
e U

=

Egrené de beceuf BIO

Goulash de beoeuf BIO )
bolognaise

. o .
(Courge butternut, carottes BIO , pois > el

chiche, navet, concentré de

tomate
e 8 B
Semoule BIO Carottes BIO fondantes Purée de haricofs verts

|

I I
I I
| |
I I
I I
I I
I I
I I
I I e < U
I I

I I

| ’ |

e d [
11 | el ¢ | 11

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

I I

s
=

e o

2

Penne BIO et fromage répé Riz BIO et lentilles corail

BoulghourBlO0 I % 1 % A8
i
Tomme blanche Munster AOP
e 11 *® Y1
BOche de lait mélangé Emmental
1
Tiramisu spéculos Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO
@ e o e

Fruit de saison BIO

9

Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO

i 3 a5 o
_______________ I_________@____.I______a:__?______I._F____-‘“"ibl__a__r__f_ :
Roulé a I'abricot : Yaourt nature et sucre : Lait nature : romage SU%':; nhature e I
Jus de pomme | Madeleines | Croissant | Cake fourre a la fraise : Petit beurre

. | . . . I . . .
Nos préparations sont susceptibles de contenir gdes substances allergenes. Menys sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Menu du 2 au 6 déecembre 2024

Chou blanc BIO rémoulade

Mercredi
Potage parmentier et vache |
qui rit
(Pomme de terre et poireaux)

e 11 o e ©
Radis BIO et beurre
e 11
Sauté de veau sauce Coquillettes BIO sauce Filet de colin MSC sauce
- narengc fromagere citton
[N b
L S . - .

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
arottes BIO fondantes |
- o I

e 11 |
I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

[
Pommes de terre ail et persil

Semoule BIO

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
| o
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

e 1 11
Saint Nectaire AOP
E’C\f@) )
Gouda
Fruit de saison BIO Créme dessert chocolat Fruif d saison BIO
e j =)
Fruit de saison BIO Créme dessert caramel Fruit de saison BIO
Be I .. B e
Moelleux citron r Petit suisse aromatisé :_ LCIIT fraise

Fruit de saison |

' Sablé de Retz |
Nos preporohonq sont susceptibles de contenir C}Ies subsIonces oﬁergenes Men

|
I
|
|
|
|
|
I
|
|
|
|
|
I
|
i |
Haricots beurre |
|
|
I
|
|
|
|
|
I
|
|
|
[
|
I

Pain au Iol’r et barre de

Toute I'équipe de -Quadrature Restauration vous sou

kcute un bon appétit.

Jeudi

Salade verte vinaigrette et
Mozzarella
@
Salade verte et féta

vinaigrette

&
1y

Boulettes de boeuf BIO au jus

Hoe

(TN
e

Blé BIO aux petits légumes

IR

Fromage’plonc aromatisé

Fromage blanc nature et
sucre

Moelleux fraise

Jus mulfi fruits
s sous réserve d'approvisionn

Ville de La-Celle-Saint-Cloud

Vendredi

Roulade de volaille et
cornichon

Modelelnes

Compote pomme banane

menI fournisseurs. .

‘QUADRATURE RESTAURATION



‘ vinaigrette a la ciboulette

Cel B% r‘e?no%lode
Al @Yl ©
Chili sin carne

&
Riz BIO
A

Yaourt nature BIO et sucre

e 11 B

Yaourt BIO vanille

B 1 e

Lait nature
P'tit moelleux marbré

Vardi

Velouté de patates douces e’r:
carottes BIO et vache quirit |

R !

Gratin de penne BIO et
saumon ASC
Emmental rGpé

Fl e

Fruit de saison BIO

e

Fruit e saison BIO
=]

Yaourt nature et sucre _:
Petit beurre |

Mercredi

R6ti de boeuf BIO sauce

écholo’r’re
[
“ )w...,/ ﬁj)

Frites et ketchup

Carré de l'est
Tomme blanche

Fruit de saison BIO

Fruit de smson BIO
48] L

Créme dessert chocolat
Croissant

Cordon bleu

Butternut ail et persil et
Boulghour BIO

M e Y

Petit moulé nature
Samos
Fruit de saison BIO

ﬁ

Fruit de saison BIO
B B

Petit suisse oromohse
Fourré fraise

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d’opprovisionnerhem‘ fournisseurs.

Vendredi

Salade verte et mimolette

Salade verte aux agrumes

Pilon poulet BIO sauce

barbecue

N e ot w

HREE)
e

Brocolis
Pommes de ferre

® 1

Gateau aux pommes

i g

Madeleines
Fruit de saison



Ville de La-Celle-Saint-Cloud

Menu du 16 au 20 decemlbre 2024
3

v

4)’

Vendredi

Radis émincé BIO vinaigrette
Radis BIO et beurre
e 11
Pomelos et sucre

c"'

Mercredi d/

Velouté de potiron et vache | Salade verte et mais
qui rit vinaigrette £

e 1 ¢

Coleslaw BIO
e 1o

e vinoigre’r’reﬁ @

@ Vinadigrette {1 o

Sauté de veau sauce épices
[N .
A T U

|
|
|
Endives et emmental :
|
|
|

Calamar a la romaine et

Filet de lieu MSC sauce oseille | Hachis a I'égrené de soja BIO citron

ﬂﬁ@)

Semoule BIO Carottes BIO fondantes Purée de brocolis

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
7 Yi |
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

|
|
|
|
I
|
|
|
|
|
I
|
Salade verte vinaigrette :
|
|
I
|

I e 11
Blé BIO
11
Yaourt n’rure BIO et sucre Saint Paulin
11 ; |
Yaourt BIO vanille Mimolette I
1
Fruit de saison BIO Riz au laif Mousse au chocolat au lait

il e 11

Fruit de saison BIO Semovule au lait

Fromage blanc aromatisé

Roulé abricot Sablé de Retz Lait fraise

Jus d'orange Compote de pomme Pain et pate & tartiner Jus multifruit Madeleines

Nos préparationslsont susceptibles de contenir des substances allergénes. MenUs sous réserve d’approvisionndment fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

8 ‘QUADRATURE RESTAURATION



\\

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Celer BlOsavce tariare

e 11 v

Chou blanc BIO vinaigrette
e 1o

Sauté de boeuf BIO aux
oignons

. v
Pl

Marmite de colin MSC sauce
aurore

(carottes BIO, navets, panais) Carottes BIO epicees

% ‘,;) . @ 11 &7)
B el Penne BIO et fromage répé
a
PonT I’évéque AOP
Ve -} 1}

Brie

Fruit de saison BIO

[
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Riz BIO et poélée d'antan :
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Liegeois vanille I
|

|

|

|

|

11 e
Liegeois chocolat Fruit de saison BIO
_______ n_____ 8 e ___
Cake au citron maison —|r Pain et confiture
Jus de raisin | Compote pomme banane

Nos preparations sont susceptibles de contenir dis substances allergenes. Men{Js sous réserve d’ opprovmonn{emen’r fournisseurs.
' Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.



Ville de La-Celle-Saint-Cloud

Menu du 30 decembre 2024 au 3 janvier 2025
Mercredi Jeudi U%m Vendredi

| Potage Essau et vache qui rit
(Lennlles pommes de terre, creme

I

I

: liquide)

| ﬁ ”)J

I

I

| Omelette Tarfiflette aux lardons de porc
I )mw/ -4(

I bt Tartiflette aux lardons de
I dinde

J

(G

Epinard béchamel

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
:Solode iceberg et vinaigrette
by |
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I

Mimolette
Saint Paulin

Fruit de saison BIO Abricots au sirop

BH e

Fruit de saison BIO

e
: Lait chocolat : Madeleines
I I
I Pain et beurre I Jus mulfi fruit

C—N— — — — —

Nos préparations soh’r susceptibles de contenir de

substances allergenes. Iv\enujI sous réserve d’ opprovmonneh\em‘ fournisseurs.
Toute I'équipe de Q

- 10 QUADRATURE RESTAURATION
adrature Restauration vous souhaite un bon appétit. -
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