Dans mon assietteily a ...

Repas maternels

»¢  Recette du chef Origine France garantie

@ Issu de I'agriculture biologique

Appellation d'origine Contrdlée

%=/ Viande origine France Circuit court origine France

MSC : péche durable

Label Rouge

Issu d'une exploitation a Haut
Valeur Environnementale

Bleu Blanc Coeur




Ville de La Celle-Saint-Cloud

nF

@

Sauté de veau BIO sauce
marengo
v gh
e Ty

=

Haricots verts et Boulghour BIO

b} §

Yaourt nature BIO et sucre
e 11

Yaourt BIO aromatisé vanille
e 11
Fruit de saison BIO

=

Fruit de saison BIO

Cake fourré fraise
Jus d'ananas

IColeslaw BIO et dés de mimolettel

= ¢
Radis BIO et beurre

e 1T

Saucisse de Toulouse
4*7

\-. 0!
Saucisse de volaille
4*7

\lnu

Cassoulet
(Haricots blancs, tomate, ail,
chapelure)

2

Gdateau ardéchois

1

Yaourt aromatisé
Sablé de Reftz

Menu du 29 avril au 3 mai 2024

Mercredi

Jeudi

Salade verte et dés d'emmental

vinaigrette &
Salade verte et poivrons
vinaigrette
)y S
Marmite d’'églefin MSC sauce
creme

MSC [
= (7))
=z Ly

Epinard béchamel et Riz BIO

Compote de pomme banane
hi {
Compote de pomme poire

1

Créme dessert vanille
Madeleines

Nos préporo’rion% sont susceptibles de contenir des.substances allergenes. Ménus sous réserve d’opprovisionnerrlen’r fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Vendredi

U,

Légumes a |'orientale
(Courge butternut, carottes BIO, pois
chiche, concentré de tomate,
navet)

Semoule BIO

Brie

Carré de I'est

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
: Fruit de saison BIO
|

|

|

|

e
Fruit de saison BIO
e

| Roulé abricot
I Compote de pommeé

2 QUADRATURE RESTAURATION



Ville de La Celle-Saint-Cloud

Mercredi i Vendredi

Céleri BIO rémoulade
Fler {1 &

Pomelos et sucre

Ro6ti de boeuf sauce miel et
moutarde &

“BIO pour FLB ™
@ |[RpourVvsSD &

Filet de lieu sauce citron
mSC R

2 -

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
: Omelette
| %
Blé BIO I Carottes vichy BIO
| Fefl o
| Pomme de ferre vapeur
! e 11
: Camembert
| 11
| Tomme blanche
I e 11
: Fruit de saison BIO
|
|
|
|

Créme dessert vanille

; o
Créme dessert chocolat Fruit de saison BIO
i e
P'tit moelleux marbré | Fromage blanc et sucre
Fruit de saison I Madeleines

Nos preporo’nons'son’r susceptibles de contenir de's substances allergenes. Menus slous réserve d’ opprovmonnemeﬂﬁ fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de La Celle-Saint-Cloud

Menu du 13 au 17 mai 2024

g

Salade verte et mozzarella
vinaigrette
@
Salade verte et féta vinaigrette
i A

Omelette

1

E

Mercredi

ndi MCIrdiU,

Betteraves vinaigrette

Raviolis au saumon Tajine de veau

< (p:]

B T o

Semoule BIO et haricots beurres

Frites et ketchup

Pont I'évéque AOP
w® ﬁ
Coulommiers

Fruit de saison BIO Fruit de saison

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Compote de pomme :
|
|
|
|

7 el
: Fruit de saison BIO Fruit de saison
H e - B

Lait nature

Yaourt nature et sucre

I Créme dessert chocolat

| Pain et beurre

Cake fourré fraise Madeleines

c )
' \"‘ ! O
5

/

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnemént fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

0|\

S5

AN .

)
\\.,

Vendredi

| e .
| Tomate et mais vinaigrette a |
I'échalotte et dés d’emmental |

B i g '

Concombre BIO sauce bulgare
He 1o
Tartare méditerranéen BIO
He Yo
Calamar ¢ laromaine et
mayonnaise

Sauté de poulet BIO sauce
citron

® Ty

=
o

Ly

Courgettes persillées BIO et
fortis BIO

\ ' He Yy ¢
\\ “\_Yaourt BIO aromatisé vanille
/ [ e Y1

Yaourt BIO nature et sucre

Pomme de terre 0|I et persn

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
e 11 ¢ '

anglaise

Petit suisse fruité
Sablé de Reftz

QUADRATURE RESTAURATION



o AN

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

:Coro’r’res BIO rGpées sauce miel

| et féta
' He 1o
Salade Hollandaise BIO

(Chou blanc BIO, céleri BIO, carottes
BIO)et mimolette

Salade iceberg et mais
i}vinoigreﬁe .

y =7
Salade iceberg vinaigrette et
dés d’emmental

ne

R6ti de porc LR BBC sauce
barbecue
e o v

Sauté de beeuf BIO sauce

Poisson pané MSC et citron
tomate

Coquillettes BIO sauce

fromagere 3 DT . . =

Y gﬁ | S R6ti de dinde sauce barbecue
@ - -

o = Lo ff/ Ky

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Boulghour BIO : Riz BIO
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

Purée de carotte BIO
48] ai] e Yo
Haricots verts persillés o o
11 . ,
Munster AOP Fromage blanc nature et sucre Pefit moulé
=® 1 e v :
Gouda Fromage blanc aromatisé Sorinos
. . . e 1 B
Compote de pomme fraise Fruit de saison BIO - Fruit de saison
1 e e 11
Compote de pomme Fruit de saison BIO
11 e
: P'tit moelleux marbré : Croissant Compote pomme poire : Petits suisses aromaj
I

Fruit de saison | Jus d’'ananas | Petits beurres | Madeleines

Nos préparations sont susceptibles de contenirldes substances allergenes. Menlus sous réserve d’approvisionnerhent fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de La Celle-Saint-Cloud

Menu du 27 au 31 mai 2024

| Concombre BIO vinaigrette et :

ardi Végeio Mercredi Jeudi Vendredi
%/um Tomates vinaigrette

jPalsamique et dés d’'emmental, dés de féta |
a ’ Eﬁz) 5 . 7
: Tartare BIO‘gI‘indienne : cmwﬁog é?és de :
(Courgettes BIO, carottes BIO, curry, | . |
. mimolette
amem‘he, échalotte) ﬁ o I . I
& 15 He 11
Ro6ti de veau froid et Gratin de penne BIO G I‘égrené: Blanquette de cabillaud MSC

Omelette

1

Filet de colin MSC sauce curry
e Bo

mayonnaise sauce créeme

® & o

de boeuf BIO bolognaise

MSC G

e v e B v

=

Blé BIO et courgettes persillées Frites

ﬁ a I@)

Petits pois carotte Pomme de terre ail et persil

@ 1 o

Emmental Petit suisse aromatisé
hi { e 1 e 11
Saint Nectaire AOP Petit suisse nature et sucre Yaourt BIO aromatisé vanille
=® 11 e 11 e 11
Pasteque BIO Fruit d; saison BIO Gateau choco-courgette Mousse au chocolat au lait Fruit de saison
a8 .
a . @ "o n @1t

Fruit de saison BIO

I
I
|
|
|
I
I
I
|
|
|
I
I
I
|
|
|
I
I
I
|
|
|
I
I Mousse au chocolat noir
I

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
| Yaourt nature BIO et sucre
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

o .
—_—————— e ————— —_——————— +--—|] —————— +-———————————A
Yaourt nature et sucre I Petits beurres I Jus de pomme Madeleines I Creme dessert vanille
Cake fourré fraise : Compote de pomme fraise : P'tit moelleux marbré Fruit de saison : Roulé abricot
I

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

6 QUADRATURE RESTAURATION



Ville de La Celle-Saint-Cloud

Mercredi Jeudi Vendredi

U/
o Salade de concombres BIO,
Tomate mozzarella vinaigrette

|
radis sauce ciboulette et féta :

el - mHell o
Salade verte et désde L2 &
i Carottes répées BIO vmolgreﬂel
mimolette
-gou miel YI @

Hachis végé’rg"rien de lentilles Marmite de colin MSC sauce

Sauté de porc LR BBC sauce

Sauté de boeuf RAV aux Cordon bleu

Cyrry coco it aurore !
L \LL I “ . . oignons =
MSC 0 s
Sauté de dmde sauce curry = = e = o
CoCco A
PN
[ B oo &

Haricots verts et Boulghour BIO

w @

Semoule BIO Courgettes BIO

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

ADe !

rapé o
a : . [ ﬁ

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

B a Y1

Petit moulé nature

Pommes de terre vapeur
e 11 v
Petit suisse nature et sucre
@ 11
Petit suisse aromatisé
@ 1

Fromage blanc aromatisé
e 11
Fromage blanc nature et sucre

® n

Petit moulé ail et fines herbes

1

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Macaroni BIO et emmental :
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

Fruit de saison BIO Melon BIO Brownie maison Fruit de saison
e @ 11 v e 1
48] Fruit de saison BIO @ o
—_ e — = e -—F-- - """ = —- - S _|' ______ S
Petit suisse nature ef sucre | Fourré chocolat I Yaourt aromatise Madeleines I Petits beurrg
Sablé de Retz I Fruit de saison | Pain au chocolat Compote de pomme I Jus multi fr

Nos preporo’nonls sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menug sous réserve d’ opprovmonnemen’r fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhdite un bon appétit.




Brandade de saumon

Salade verte vinaigrette

Coulgmmiers

ﬁ 1

Pasteque BIO

BOchette dﬁloi’r mélangé #

Sauté de poule’r BIO marengo

a ( PJ)

Pomme de terre a la parisienr=

/a n o

[ Saint Nectaire AOP
=®

Poire facon belle Hélene
Poire au siro%f sguce chocolat)

Mercredi

R6ti de boeuf RAV sauce
béarnaise

e T U

Choux de Bruxelles béchamel

e 11
BI& BIO

B

Gouda

Edam

Fruit de.saison
OB

Frt&deﬁison

Jeudi

Paté de campagne et
COI’I’IIEhOI’I

P&té de voIc:uIIé et cornichon

Filet de colin MSC sauce creme

brunoise de légumes

i e

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

: Farfalles BIO, emmental r&pé et
|

|

|

|

|

|

|

|

|

| Fruit de.saison
| L %
|

|

|

Vendredi U%mm

Concombres BIO sauce bulgare

|

|

|

| L

| Celerl BIO rémoulade
| Fl e 11 &
|

|

|

|

Chili vegétarien
I i
I
I
I
I
I Riz BIO

o

Yaourt BIO aromatisé vanille

@ 11
Yaourt nature BIO ef sucres
e 11

Yaourt nature et sucre :
P'tit moelleux marbré |

Cake fourré frcuse '
|
Fruit de saison |

Jus de pomme
Pain et pate & tartiner

|Compote de pommes bananes
| Sablés de Retz

Nos preporo’nonspon’r susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus spus réserve d’ opprOVI5|onnemen1] fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaité un bon appétit.

' Madeleines
| Jus d'orange

8 QUADRATURE RESTAURATION



—\\

Lundi Mercredi ‘%/ ﬂ\\"j-?.leudi Vendredi

gladelcepergvinaigrette et )
Yy désdeféta @ CEuf mayonnaise
Salade verte et tomate

vinqjgrg’r’re

Filet de lieu frais MSC sauce
vanille

Boulettes de boeuf sauce aux
épices

Bolognaise végétale
(lentilles, tomates, oignon)

15
Sauté de beeuf LR sauce Jambon de porc R

| | |
| | |
| | | |
I I I I
I I I I
| | | |
| | | |
| | | |
provencale | | PIN | |
- ::::::%.‘f @ '
! R D @ = Yoy @
= : = : Jambon de dinde : bl = :
| | ot | |
| | - | |
| | | |
| | I . . |
Courgettes persillées : Penne BIO et emmental rGpé : Frites et ketchup : Horlccz’resrx(e)glsep;gllles S : Lentilles et carottes BIO
| | | |
| | | |
| Saint Poulin | Brie | Munster AOP | Yaourt BIO aromatisé vanille
4 | 1 | 1 | ©® Y1 | e 11
| Emmgm‘ol | Tomme blanche | Mont ngi | Yaourt BIO nature et sucre
| 1 | e 11 | e 11 | e 1
Cake & la carotte I Melon BIO I Fruit de saison BIO I Fruit de saison I
i | @11 | e | @ u |
: : Fruit de saison BIO : Fruit de saison :
_____________ _|_______________4_______@______|______?_Jﬁl______|_____________
Yaourt aromatisé | Creme dessert vanille I Jus de raisin | Roulé abricot | Petit suisse aromatis
Petits beurres ' Madeleines ' Pain au chocolat : Fruit de saison ' Cake fourré chocg

I I I
Nos préparatibns sont susceptibles de contenit des substances allergénes. Merus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Menu du 24 au 28 juin 2024

Gnochetti BIO de pois cassés

Camembert
11

Carré de l'est
11

Fruit de saison
B §

Lait au chocolo’r

Petits beurres

ardi

Pasteque BIO
o

Filet de colin MSC a la creme
d'ail

Purée de brocolis

i B

Fromage blanc nature et sucre
& 11
Fromage blanc aromatisé

N

Madeleines

Jus d'orange

Mercredi

menthe
et &
Courgettes BIO rGpées
vinaigrette balsamique

He Y1
Blanquette de poulet BIO
efliv o

Riz BIO

AB
Julienne de légumes

I
I
I
|
|
|
I
I
I
|
|
|
I
I
I
|
|
|
I
I
I
|
| Compote de pomme fraise
I .
| 1
: Compote de pomme banane
Pain et confiture

I Fruit de saison

|Concombre BIO vinaigrette a I<:1I

Nos preporo’nont sont susceptibles de contenir dés substances allergénes. Menuslsous réserve d’ opprowmonnemdn’r fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Ville de La Celle-Saint-Cloud

Vendredi

Crépe au fromage
Samoussa

Poisson pané MSC et citron R6ti de veau fr0|d et ketchup

ﬂ’//"b

Epinard béchamel au
Pommes campagnardes

parmesan
Vache qui rit
Samos
11

Gateau a la pomme Fruit de saison BIO

e e
Fruit de saison BIO

e

Petit roulé fraise

Jus multi fruits

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
11 |
|
|
|
|
|
|
|
|
A
|
|
Cake fourré chocolat :

10 QUADRATURE RESTAURATION



Ville de La Celle-Saint-Cloud

‘@ Menu du 1¢ qu 5 juillet 2024

Mardi Uegetm}‘m Mercredi Jeudi

Melon BIO Salade
e 11 1
Tomates

e 11
Hot dog party
(Saucisse de volaille)

Cari de beeuf BIO créole
(Tomate, oignon, ail, gingembre,
persil, thym)

e v

Omelette

1

Corborpro de porc

Corbongro de dinde

07)

Penne BIO et emmental répé ot semoule BIO Riz BIO Frites et ketchup terre qil et oersn
e - e 1 o
e Y1 -

o,
@ *
w
|

2
Fromage blanc aromatisé

e 11

Yaourt nature BIO et sucre Saint Nectaire AOP Cheddar

Pont I'évéque AOP

| |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
:Courge’r’res BIO & la provenc;ole: :
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
|
|
|

o . Gouda i |Fromage blanc nature ef su
g oourt BIO aromatisé vanille Coulommiers
e 11 o : % ' e 1
i Liegeois vanille R Creme dessert chocolat oo Fruit de saison BIO
1 Pastéque BIO e : SLpeh | &
Liégeois chocolat n e | L2 FI’UIT CEE so&on BI
_____________________________ l 1 _&_
Cake fourré fraise | Roulé abricot I Creme dessert chocolat Sablé de Retz I P'tit moelleux mg
Fruit de saison ' Compote de pomme ' Croissant Fruit de saison ' Jus multi fruj

Nos preporo’noﬂls sont susceptibles de contenir dies substances allergénes. Menuk sous réserve d’ opprowmonnembn’r fournisseurs.
Toute I'équipe de 'Quadrature Restauration vous souhdite un bon appétit.



	Diapositive 1
	Diapositive 2
	Diapositive 3
	Diapositive 4
	Diapositive 5
	Diapositive 6
	Diapositive 7
	Diapositive 8
	Diapositive 9
	Diapositive 10
	Diapositive 11

