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Ville de La Celle-Saint-Cloud

Menu du 01 au 05 Janvier 2024

Férié

CII'dIU, \

1

Pizza margarita

Fromage blanc nature et sucre

ﬁo e .
Fromagée blanc aromatise

iTr @

Lait nature

Pain et barre de chocolat

Mercredi

Salade verte vinc?igrghﬂém% Céleri BIO remoulade

a8 e
Chc%r-bL blo¥ rapé

@ 1

Purée de carottes BIO

e I

Gélifié chocolat

Gélifie vanile

Cake au chocolat maison

Jus d'ananas

Jeudi

Sauté de beeuf LR au jus

Haricots verts

@

Semoule BIO
Con‘g-g de‘;}es’r

Tommé%lonche

11

Fruit de saison BIO

(™

FrUtt de saison BIO

ur’r aromatisé

Pain et beurre

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.

Petit suisse nature et sugre

Vendredi

Jambon de porc
w,
Jambon"de dinde

Pomme de terre cube

11 &

Fromage a raclette

1

Fruit de saison BIO

Fruit de saison BIO

Madeleines

2 QUADRATURE RESTAURATION



Ville de La Celle-Saint-Cloud

Mercredi Vendredi

iCoro’rTes BIO rGpées vinoigre’r’re:
et mimolette

Qiade verte vinaigrette et

boche de lait Crépe au fromage

N
Salad f}’rmmn’rl ® 1 -
alage verie et e enta Feuileté chévre miel Céleri BIO rémoulade
vinaigrette

2 1
R6ti de veau BIO sauce
moutarde curry

& B e I ©

Filet de poisson pané MSC et

Filet de lieu MSC sauce citron .
citron

Haricots blancs a la fomate Boulettes de boeuf BIO sauce

a g & a = & ] borsgcue N
o i ~ = a—g &
Riz BIO et carottes BIO Pennes BIO et emmental r&pé Epineies @ Ic(]jecgeer:ee i [RSHMATS o Brocolis Purée de buttermnut
@ e . 1
Boe ® 1w Y semoule BIO
Fromage blanc nature et sucre Emmental
e 1 11
Fromage blanc aromatisé Edam

® 1

Compote de pomme banane Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Galette des rois Fruit de saison BIO

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
| 11
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

11 e B e -
! e sy ¢ ) i
Compote de pomme Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Moo oo Fruit de saison BlO

Petit suisse aromatisé Cake marbré Créme dessert vanille Cake fourré a la fraise Lait chocolat

Sablé de Retz Jus d’ananas Fruit de saison Madeleines

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I o
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
Cake au yaourt maison |
I

Nos préparations sont susceptibles de contenir desisubstances allergenes. Menus squs réserve d’approvisionnement| fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

3 QUADRATURE RESTAURATION



Menu du 15 au 19 Janvier 2024

- rrrJ
arottesrapées BIO
vinaigrette balsamique

e N1
Coleslaw BIO

LB

GnocchettiBIO sauce au
D;STO

Yaourt fermier BIO nature et
o ﬁ sucre a5

Yaourt fermier BIO aromatisé

® 1 m

Petit beurre I
Fruit de saison |

Salade verte

Tomme blanche

Coulommiers

11

Fruit de saison BIO
S

Fruit de saison BIO
a

Yaourt aromatisé
Roulé a I'abricot

Mercredi

Cordon bleu

Carottes BIO fondantes
[ & u -
~ Boulgour BIO

11
Saint Nectaire AOP
Munster AOP
Fruit de saison BIO

H o

Fruit de saison BIO
a

Lait a la fraise
Pain au chocolat

Jeudi

Segment de pomelos /
Pomelos et sucre

Radis BIO et beurre
& 11

Pcaélla au chorizo et poulet BIO

e L o

Paslia & la merguez et poulet

BIO
e = U

Riz BIO safrané

A5

Flan nappé caramel

G¢élifié¢ chocolat

Moelleux citron
FrU|’r de saison

Toute I'équipe de' Quadrature Restaurafion vous souhaite un bon appétit.

R . © S

Nos preporo’rlonl; sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’ opprOV|S|onnernen’r fournisseurs.

Ville de La Celle-Saint-Cloud

Vendredi

Salade composée (salade
iceberg, mais, haricotsrouge, thon
vinaigrette et dés d’emmental)

Salade iceberg et poivrons

Sauté de boeuf HVE sauce
chasseur (créme et champignon)

Q/E/E«/

Haricots verts et pomme de
terre

e 11 ©

Poire au sirop BIO
11

Cocktail de fruit au sirop

Sablé de Retz
Jus multi fruits



Ville de La Celle-Saint-Cloud

‘%@*‘ Menu du 22 au 26 Janvier 2024

Mercredi Jeudi Vendredi

I
e pois cassés et vachel
I

Chou blanc BIO, dés de volaile,
dés d'emmental et sauce

Véast— |
g th"mW‘elouIé d

Salade iceberg, féta et

B0 sauce tartare

Jus multifruit Fruit de saison

Nos préparationk sont susceptibles de contenir dés substances allergénes. Menus sbus réserve d'approvisionnement lfoumisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Fruit de saison P'tit moelleux marbré

I
I I
| | qui rit . | vinaigrette
&ty I I I rémoulade I
o ' I I @ I = IS I
Chou rouge BIO et mais | | 1 | . ' | Salade iceberg emmental
vinaigrette : : : Cesloj\i/\/i B,JO : vinaigrette
By | | , | EHens | 11
o ' I I Sauté de veau BIO sauce I Bolognaise a I'égrené de Boeuf I . Vo g R
Filet de colin sauce persilée | Omelette I moutarde et curry I BIO I Marmite d’'églefin sauce creme
I I el vy ! en l
e & | 1 . B =Y , B - |
I I I I
I I I I
I I I I
I I . I I
Purée de carottes BIO | Frites et Ketchup | SEmeUR HO ErUEanNS 68 oo Bl& BIO
I I legumes | Pennes BIO et emmental rapé | i
I I . I I ,
e 1 v | | @ 11 | = |
: PontI'évéque AOC : : :
| =® Y1 | | I
: Carré de l'est : : :
| 1 | | |
92\ Creme dessert chocolat | Fruit de saison BIO | Fruit de saison BIO | Tiramisu I Compote pomme abicot
J) 1 | e | e | @ |
/ | Créme dessert vanille : Fruit saison BIO : Fruit de saison BIO : : Compote pomme
AB -
______ v . _____#2 _ ¥ ______ @B\ ® 4 ____
Madeleines I Lait nature |  Pain et barre de chocolat | Fourré au chocolat I
I I
I I

5 QUADRATURE RESTAURATION



EI—IANIH

Lundi , @ Mardi Mercredi Jeudi | Vendredi

Endives et mais vinaigrette Cervelas et cornichon Salade verte et emmental

- .
Chou rouge BIO vinaigrette roulees d.e Velellle e Salade verte et mimolette
cornichon
i e Y
B @ 1

P&tes BIO aux pois cassés R6ti de boeuf HV Esauce Hachis parmentier a I'égrené

Choucroute porc

| I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I : I I I
sauce creme I béarnaise | de Beeuf BIO I I
- & | & . | i o | | e v
sy - I = I i 4k I I
o e | | =/ | | Choucrou’re dla dinde
| | | | e o
I I I I
Poélée de champignons | Haricots blancs | Salade verte vinaigrette | Petits pois carotte | eher chOLécerof;’;reee’r pomme
I I I | .
I I I I I §
Saint Paulin : Yaourt fermier BIO aromatisé : Gouda : Petit suisse nature et sucre :
1 I Y f ?j BIO m’r t I I il 1 I
Edam | facurtiermier nature et Mont cadi ' Petit suisse aromatisé '
I sucre | | I
I ¥ I I | ¢ I
Fruit de saison BIO | 1 a | Fruit de saison BIO | e |
| | i | | Crépe et confiture
e | | e | | 11
. . | | . . | [ '
Fruit de saison BIO | | Fruit de saison BIO | ( ‘
¥ I I - I |
______ o R ER : N - S N b S
P'tit moelleux marbré : Madeleines : Croissant : Moelleux fraise : Mousse au chocolg
Jus d’ananas | Fruit de saison | Compote pomme poire | Fruit de saison I Petit beu

Nos préparations gont susceptibles de contenir de$ substances allergenes. Menus §ous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
| Toute I'équipe de Qladrature Restauration vous souhaife un bon appétit. |




Ville de La Celle-Saint-Cloud

Menu du 05 au 09 Février 2024 B iere.cr,

[
Mercredi ‘}9 I"'b Q‘ Vendredi
\

Segment de pomelos /
Pomelos et sucre

Salade iceberg, dés
d'emmental vinaigrette

Potage poireaux pomme de
terre et fromage répé

e o W

&

SN | .
Radis BIO et beurre Salade iceberg et mimolette

| | |
| | |
| | | |
| | | |
| | | |
| vinaigrette | I I
I D § { | = | _ | |
Filet de lieu MSC frais sauce | Tajne de veau BIO | Blanquette de cabilaud MSC | Riz BIO cantonnais ' Crozifleﬁe BIO porc
oseille | | sauce creme | |
MG I ~ P | o E I B W I T 1 &
a 9 | a o/ & | | | Croziflette BIO dinde
| | | |
A~ %k 4e)
Pomme de terre d la : : : : = Y
parsienne :Semoule BIO et légumes Tojine: BIé BIO et fondue de poireoux: :
Lab B¢ | | 1 | |
| e i1 | | |
| | | |
| | | ) |
Camembert : : Saint Nectaire AOP : Ul fermsliE:rBeIO noTre U :
e A8
1 ! ! ® i | e 1 = |
Brie : : Edam : Yaourt fermier BIO aromatisé :
g : Fruit de saison BIO : Fruit de saison BIO Gateau coco Fruit de saison BIO
| 2] | a & a
| Fruit de_saison BIO | Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO
_______________ L mel 1 He et A WW e [
Lait chocolat | Fromage blanc aromatiseé | Compote de pomme banane | Roulé abricot I Lait nature
Madeleines I Moelleux fraise I Cake au citron maison : Jus d'ananas I Pefit beurre

Nos préparations qon’r susceptibles de contenir dgs substances allergenes. Menus sous réserve d’ opprovmonnerr]en’r fournisseurs.

7 QUADRATURE RESTAURATION
| Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhgite un bon appétit. | -



Estouffade de Boeuf RAV saucel
fomate

a g &

Haricots beurre

11

Blé BIO

S

Coulommiers

1

Brie

Fruit de saison BIO

i e

Fruit de saison BIO

Pain et beurre

Jus d'orange

Epinard béchamel et Riz BIO

11

-

A5

Petit moulé

Samos

11

Beignet aux pommes

Pain et confiture

Fruit de saison

Carottesrépées BIO
vinaigrette

e 11 o
Salade iceberg vinaigrette

Sauté de poulet BIO a la creme
d'ail
e 1 v

Peane BIO et fromage répé
e

Fromage blanc aromatisé

e

Fromage blanc nature et sucre

e 11

Croissant

Fruit de saison

Potage Dubarry

Quiche potiron chéevre
e 1 v

Salade verte

Yaourt fermier BIO nature et
sucre

=

Yaourt fermier BIO aromatisé

0h ¢ a

Pain au lait et barre de
chocolat

Compote de pomme

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Jeudi \&

Nos préparations sont susceptibles de contenir deg substances allergenes. Menus spus réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Vendredi

Hot dog party (volaille)

Frites et ketchup

Cheddar

Fruit de saison BIO

[ e

Fruit de saison BIO



W

Terrine de campagne et

Lundi Mardi /_}’ Mercredi Jeudi Vendredi
U(}’?}fftﬂ uuq |

[Endives, croUtons et vinoigreTTe:

Salode Hollandaise BIO (carottes

BIO, celeriBIO et chou blanc BIO) - cornichon
H e Y o e 1 -~
Carottes BIO rapées et : =
Radis BIO et beurre Paté de volculle et cornichon
vmcn eT’re A
Chlpglofos Filet de lieu sauce napolitaine ROt @l (P2l KAV SeUee Omelette Poisson pané MSC et citron
Soumsse ge volaille
':':m'/
F= . s Chou de Bruxelles béchamel,
Haricots verts persilés

I
I
|
|
|
I
I
I
|
|
|
I
I
@ 1 - | ﬁ H

|

|

I

I

I

|

|

|

I

I

I

|

|

Carottes BIO fondantes et

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
I - ® B u
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

Brunoise de légumes Boulgour BIO semoule BIO
Pont 'évéque AOP Petit swsse aromatisé Munster AOP
=® Yy o «“® W
Camembert Petit suisse nature et sucre Gouda
Créme dessert vanille Fruit de saison BIO Tj e Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO

I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
Lentilles : Pommes de terre vapeur : fromage répé et riz BIO
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I
I I

11 2 2
Créme dessert chocolat Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO
11 L e b e i -

Créme dessert vanille Pain et beurre

Fruit de saison Sablé de Retz Fruit de saison Jus multifruit

Nos prépcra’rionslson’r susceptibles de contfenir Igs substances allergenes. Menuls sous réserve d’ opprowmonnemen’r fournisseurs.
) Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Pain et pate a tartiner




Ville de La Celle-Saint-Cloud

%&Menu du 26 Février au 01¢" Mars 2024

| Coleslaw BIO

| e 1 U I

ICarottes BIO ré&pée vinaigrettel

| au persi |

| @ u U |

Hachis parmentier végétarien IMarmite de colin sauce cremel
de lentilles ' . '

Brocolis beurre

i {
BI& BIO

| |

| |

| |

| |

| |

| |
Salade verte | |
| |
| |
| |
| . |
| 11 |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |

Fromage blanc aromatisé

e

Fromage blanc nature et sucre

Carré de l'est

BOche au lait mélangé

e 11

Bounty maison

Sablé de Retz Fourré fraise I

Jus d’ananas I Fruit de saison I

Nos préparations sont susceptibles de contenir dgs substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnemgnt fournisseurs.
| Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhdite un bon appétit. |

Mercredi

Potage de légumes frais BIO,

| Pomme de temre et vache qui

rit
e 11 v

Boulettes de boesuf BIO sauce
fomate

e I

iy

Petits pois carotte

Fruit de saison BIO
e

Fruit de saison BIO

Créme dessert vanile

Pain au chocolat

Vendredi

Salade verte et des de
mimolette

Salade verte et dés
d'emmental

Calamar a la romaine et

. Sauté de veau sauce épices
mayonnaise

PN
| Sy

coquillettes BIO emmental Frites et ketchup

rapé
e U
Edam

Saint Nectaire AOP

Fruit de saison BIO
a

Compote pomme banane

Fruit de saison BIO

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I

Chou-fleur béchamel et |
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
| Compote pomme péc
I

Petit moelleux marbré I Madeleine
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