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Nos preporohbns sont susceptibles de contenir deé substances allergenes. Menus soUs réserve d'approvisionnement fourmsseurs
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Ville de La Celle Saint Cloud

f@ Menus du 13/06 au 17/06/2022

Viardi

Fruit de saison BIO
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Fruit de saison
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Compote de pomme poire

Compote pomme abricot

Jus d'orange Lait nature

Cake fourré abricot
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i Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos preporohons sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement foumlsseurs

QUADRATURE RESTAURATION
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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
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Gouda Petit suisse nature et sucre | Saint Moret : Montcadi
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Creme vanille i Compote de pomme Fruit % sqﬁ)n Brownie
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Compote de pomme poire Fruit d&sois%ﬁ BIO

Madeleines x2 Jus d'orange Petit suisse aromatisé

Cake fourré chocolat Fruit de saison Pain et beurre Cake fourré citron



Ville de La Celle Saint Cloud

%% Menu du 27/06 au01/07/2022

Mercredi Jeudi Vendredi

Salade gourmande BIO % , Tomate balsamique : Saucisson a I'ail : Melon BIO
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Coulommiers i Fromage de brebis Corse i Petit suisse fruité Yaourt nature et sucre
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Buchette lait de mélange Yaourt aromatisé

Fruit de saison BIO : :
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Fruit de saison : :
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Fromage blanc et sucre : Compote de pomme fraise :

. Petits louis aux pépites de :

! chocolat !
Nos preporohohs sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus s¢us réserve d'’ opprovmonnemem‘ fournisseurs.
i Toute I'équipe de Q.uadrqture Restauration vous souhaite un bon appétit.

Madeleines x2 | Cake marbré indiv | Croissant Gateau au yao
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Jus d'orange Lait nature Lait chocolat Jus de pomme
Cake fourré a la fraise Madeleines x2 Pain et confiture Cake marbré indiv

Nos préparations sont susceptibles de contenir deé substances allergenes. Menus son réserve d'approvisionnement ﬁoumisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.



